Zatacznik nr 1 Do  Zarzadzenia
Nr 727/2026 Burmistrza Kolbuszowej z
dnia 16 pazdziernika 2026 r.

OTWARTY KONKURS OFERT

Dziatajac na podstawie art. 25 w zwigzku z art. 50-50b i art. 51 ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy
spotecznej (Dz. U. z 2026 r. poz. 639 z p6zn. zm.) art. 4 ust. 1 pkt 1, art. 11 ust. 1 pkt 2 oraz art. 13 ust. 1-3
ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku publicznego i o wolontariacie (Dz. U.z22025r.
poz. 1338 z pézn. zm.), a takze art. 221 ustawy z dnia 27 sierpnia 2009 r. 0 finansach publicznych (Dz. U. z
2025 r. poz. 1483 z pézn. zm.) w zwigzku i w ramach projektu grantowego pn. ,,Premia spoteczna” (nr
projektu FERS.04.13-1P.06-0018/23), realizowanego w ramach Dziatania 04.13 , Wysokiej jako$ci system
wiaczenia spotecznego” programu Fundusze Europejskie dla Rozwoju Spotecznego 2021-2027 (FERS),
wspdtfinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus (EFS+).

I Rodzaj i zakres zadania publicznego
1. Przedmiot konkursu:

Przedmiotem konkursu jest wyfonienie podmiotu ekonomii spotfecznej (PES), ktéremu zostanie
powierzone wykonanie zadania publicznego polegajacego na $wiadczeniu ustug spotecznych na rzecz
mieszkaficéw Gminy Kolbuszowa. Konkurs obejmuje nastepujace zadania:

1. Zadanie nr 1 — éwiadczenie ustug opiekuriczych na rzecz oséb starszych i z niepetnosprawnoséciami w
miejscu zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa.

2. Zadanie nr 2 — éwiadczenie ustug w oérodkach wsparcia funkcjonujgcych na terenie Gminy
Kolbuszowa, obejmujacych realizacjg spotkar integracyjnych i kulturalnych dla uczestnikow tych

osérodkéw, w formie cyklicznych spotkan.

Ustugi objete niniejszym konkursem beda realizowane zgodnie z zasadami i warunkami projektu ,Premia
spoteczna” oraz w zakresie ustug spotecznych kwalifikujgcych sie do objecia wsparciem w ramach tego
projektu. Szczegétowy zakres, grupy odbiorcow, spos6b realizacji oraz wymagania dotyczace
poszczegdlnych ustug okreslono w dalszej czgsci niniejszego ogfoszenia.

Na potrzeby konkursu stosujemy nastepujgce okreslenia:

e podmiot ekonomii spotecznej (PES) — podmiot, o ktérym mowa w art. 2 pkt 5 ustawy z dnia
5 sierpnia 2022 r. o ekonomii spotecznej (Dz. U. z 2025 r. poz. 806 z poin. zm.);

e przedsiebiorstwo spoteczne (PS) — podmiot ekonomii spofecznej posiadajgcy status
przedsiebiorstwa spotecznego, zgodnie z art. 3 ust. 1 ustawy z dnia 5 sierpnia 2022 r. o ekonomii
spotecznej (Dz. U. z 2025 r. poz. 806 z pézn. zm.).

2. Termin realizacji zadania:
Zadanie 1 bedzie realizowane w okresie: od 01.12.2026 r. do 31.05.2029r.
Zadanie 2 bedzie realizowane w okresie: od 01.01.2027 r. do 31.05.2029r.

3. Zakres rzeczowy — szczegétowy zakres ustug objetych zadaniem:




3.1 Zadanie nr 1 — ustugi opiekuricze na rzecz oséb starszych i z niepetnosprawnosciami w miejscu

zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa.

Zadanie konkursowe nr 1 polega na $wiadczeniu ustug opiekuriczych na rzecz oséb starszych iz
niepetnosprawnosciami w miejscu zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa, w okresie od dnia
01.12.2026 r. do dnia 31.05.2029 r. Przewidywana tgczna liczba godzin ustug opiekuriczych w okresie
realizacji zadania wynosi nie mniej niz 15 000 godzin.

W przypadku realizacji mniejszej ilosci godzin wynagrodzenie zostanie wyptacone proporcjonanie.

Planowana szacunkowa iloé¢ godzin ustug opiekuriczych w nastepujacych okresach wynosi:
- 0d01.12.2026 r.do 31.12.2026 r. to 500 godzin do zrealizowania w ok. 25 $rodowiskach,
- 0d01.01.2027 r. do 31.12.2027 r. to 6 000 godzin do zrealizowania w ok. 25 $rodowiskach,
- 0d01.01.2028 r. do 31.12.2028 r. to 6 000 godzin do zrealizowania w ok. 25 $rodowiskach,
- 0d 01.01.2029 r. do 31.05.2029 r. to 2 500 godzin do zrealizowania w ok. 25 srodowiskach.

Realizacja zadania odbywac¢ sie bedzie na nastepujacych warunkach:

1) zadanie obejmuje $wiadczenie ustug opiekuriczych w miejscu zamieszkania, na terenie Gminy
Kolbuszowa, osobom, ktdre ze wzgledu na wiek, chorobe lub niepetnosprawnos¢ wymagaja
czesciowej opieki i pomocy w zaspokajaniu niezbednych potrzeb zyciowych,

2) zleceniodawca zaznacza, ze pod pojeciem wymiaru godzin $wiadczonych ustug nalezy rozumiec
wylgcznie rzeczywisty czas $wiadczenia ustug, jedna godzina obejmuje 60 minut. Do czasu
$wiadczenia ustugi nie wlicza sie czasu dojazdu, dojscia do mieszkania $wiadczeniobiorcy,

3) zleceniobiorca o$wiadcza, iz nie bedzie dochodzit roszczer finansowych co do zmniejszonej ilosci

wykonywanej ustugi opiekunczej,
4) liczba godzin ustug opiekuriczych uzalezniona jest od potrzeb mieszkaricow,

5) zgodnie z § 2 rozporzadzenia Ministra Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 4 sierpnia 2026 r. w
sprawie ustug opiekuriczych w miejscu zamieszkania (Dz. U. 2026, poz. 1067) ustala sig nastepujacy
standard $§wiadczenia ustug opiekuriczych w miejscu zamieszkania w poszczegdlnych obszarach:

a) w zakresie zaspokajania codziennych potrzeb zyciowych zapewnia si¢ pomoc w szczegdlnosci:

w podstawowych czynno$ciach zwigzanych z samoobstuga, obejmujgcych:

= ubieranie sie i zmiane odziezy i bielizny osobistej,

= przygotowanie prostych positkdw, w tym jednego goracego, z uwzglednieniem zalecanej diety,

= spozywanie positku lub karmienie i pojenie,

= stanie f6zka i zmiane poscieli,

w czynno$ciach zwigzanych z prowadzeniem gospodarstwa domowego, obejmujgcych:

» porzadkowanie i sprzatanie w niezbednym zakresie, w tym czyszczenie urzgdzen codziennego uzytku i
urzadzen sanitarnych, wynoszenie $mieci, przynoszenie wody i opatu, ogrzewanie pomieszczen za
pomoca dostepnego urzgdzenia grzewczego, w tym palenie w piecu i wybieranie popiotu, z
uwzglednieniem preferencji osoby, na rzecz ktdrej s Swiadczone ustugi opiekuricze, w zakresie
temperatury,

= dokonywanie niezbednych zakupdw lub towarzyszenie podczas tych zakupéw lub podczas korzystania z
ustug w sklepach, aptekach, punktach ustugowych lub gastronomicznych potozonych najblizej miejsca




zamieszkania osoby, na rzecz ktérej sg $wiadczone ustugi opiekuricze, a takze dostarczanie pomocy
rzeczowej,

» utrzymywanie czystosci i sprawnosci sprzgtu utatwiajgcego codzienne funkcjonowanie, takiego jak
wazek, balkonik, podnosniki, kule,

» pranie odziezy i poscieli, niezbedne ich prasowanie, oddawanie do pralni i odbiér z pralni,

» towarzyszenie w zafatwianiu spraw zwigzanych z procesem leczenia lub rehabilitacji i profilaktyki
zdrowotnej,

= towarzyszenie w zafatwianiu spraw urzedowych i ptaceniu rachunkow,

w innych czynnosciach samoobstugowych, obejmujacych w szczegdlnosci:

» zmiane pozycji ciata, w tym przesiadanie sig z tozka lub na tézko, z krzesta lub na krzesto, utozenie sig w
tézku, usadzenie w wdzku

» korzystanie ze sprzetu rehabilitacyjnego, przedmiotow ortopedycznych, innych wyrobéw medycznych
lub érodkéw pomocniczych niewymagajace specjalistycznej wiedzy i kompetenciji;

b) w zakresie opieki higienicznej zapewnia sig pomoc w szczegolnosci w:

« toalecie porannej i wieczornej, w tym goleniu maszynka do golenia, czesaniu, higienie jamy ustnej i
uszu, przy czym w przypadku osob lezacych toaleta jest wykonywana w tézku,

= kapieli, w tym myciu gtowy,

« pielegnacji niezmienionych chorobowo paznokci rak i nég,

= korzystaniu z toalety oraz naczyn sanitarnych,

» zmianie pieluchomajtek i wktadéw higienicznych, z uwzglednieniem czynnosci zapobiegajacych
powstawaniu odlezyn i odparzer;

¢) w zakresie zaleconej przez lekarza pielegnacji zapewnia sig pomoc niewymagajaca specjalistyczne;j
wiedzy i kompetencji, w szczegélnosci w:

* przygotowaniu i przyjmowaniu lekow,

» pielegnacji miejsc zmienionych chorobowo — smarowaniu, wykonywaniu i zmianie drobnych
opatrunkdw,

= mierzeniu temperatury ciata, tetna, cisnienia, glikemii, saturacji,

» obserwacji stanu zdrowia oraz reagowaniu, adekwatnie do potrzeb, w sytuacji jego pogorszenia;

d) w zakresie zapewnienia kontaktow z otoczeniem zapewnia sie w szczegélnosci:

» pomoc w umozliwieniu przebywania na Swiezym powietrzu, w tym towarzyszenie podczas spacerdw,

* prowadzenie rozmow,

* pomoc w nawigzywaniu, utrzymywaniu i rozwijaniu kontaktu z rodzing i spotecznoscia lokalna, w tym
wykorzystaniem dostepnych $rodkéw komunikacji,

* pomoc w czytaniu prasy, ksigzek i ich wymianie w bibliotece,

« towarzyszenie podczas drogi do instytucji kultury i rekreacji oraz w trakcie pobytu w nich.

6) W razie nieobecnosci osoby wykonujgce] ustugi opiekuricze realizator jest zobowigzany zapewnic
zastepstwo. Zastgpstwo petni osoba spetniajgca wymagania, o ktérych mowa w art. 50 ust. 4a ustawy
z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spoteczne;j.

7) Ustugi moga by¢ swiadczone na rzecz 0s6b ich wymagajgcych w réznych porach dnia i adekwatnie do
wystepujacych potrzeb przez 7 dni w tygodniu w godzinach od 6.00 do 21.00 z wyfaczeniem dni
$wigtecznych.

8) W przypadkach uzasadnionych koniecznoécia nieprzerwanego $wiadczenia ustug opiekunczych ustugi
te moga by¢ $wiadczone réwniez w dni $wigteczne.




9) W przypadku pomocy w innych czynnosciach samoobstugowych, obejmujacych w szczegdlnosci:
zmiane pozycji ciata, w tym przesiadanie sig z tdzka lub na t6zko, z krzesta lub na krzesto, utozenie sig
w t67ku, usadzenie w wozku i korzystanie ze sprzetu rehabilitacyjnego, przedmiotéw ortopedycznych,
innych wyrobéw medycznych lub $rodkéw pomocniczych niewymagajgce specjalistycznej wiedzy i
kompetencji ustugi opiekuricze mogg by¢ $wiadczone na rzecz oséb ich wymagajacych jednoczesnie
przez dwie osoby w tym samym czasie.

11) Ustugi opiekuricze w miejscu zamieszkania $wiadczy sie zgodnie ze standardem $wiadczenia ustug
opiekuriczych w miejscu zamieszkania, uwzgledniajagcym czynnosci wykonywane w obszarach
wskazanych w art. 50 ust. 1a, okre$lonym w przepisach wydanych na podstawie ust. 5, w sposéb
zapewniajacy uwzglednienie potrzeb osoby, na rzecz ktérej sa $wiadczone ustugi.

4. Zlecenie realizacji ustug opiekuriczych na rzecz konkretnej osoby bedzie przekazywane Wykonawcy na
pismie, drogg elektroniczng lub telefonicznie. Zleceniobiorca otrzyma od pracownika M-GOPS w
Kolbuszowej informacje zawierajgcg dane uczestnika, tj. imie, nazwisko, adres zamieszkania lub
pobytu, numer telefonu, (je$li posiada), zakres swiadczonych ustug, dni $wiadczenia ustug i wymiar
godzin ustug, okres $wiadczenia ustug, tj. date rozpoczecia i date zakofczenia $wiadczenia ustug,
odptatno$¢ klienta za godzine $wiadczonych ustug - zgodnie, z ktérg obejmie klienta ustugg w
czasookresach i wymiarze godzin okreslonych w decyzji administracyjnej.

5. Organizacja $wiadczenia ustug opiekuriczych opieki domowej uwzglednia podmiotowos¢
odbiorcédw ustug, w tym respektowanie prawa do poszanowania i ochrony godnosci, intymnosci, w
szczegdlnosci w przypadku czynnosci o charakterze opieki higienicznej i pielegnacji oraz poczucia
bezpieczenstwa i ochrony débr osobistych.

6. Zleceniobiorca $wiadczenie ustug opieki domowej musi odpowiednio udokumentowac:

7. Osoba $wiadczaca ustugi opieki domowej realizuje ustugi wytacznie na rzecz osoby potrzebujacej,
na podstawie jej decyzji lub jej opiekuna prawnego, a nie dla 0séb trzecich, w tym cztonkéw
rodziny osoby wymagajgcej wsparcia.

8. Zleceniobiorca bedzie ponosit petng odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody wyrzadzone przez osoby
skierowane do $wiadczenia ustug osobom trzecim, w tym podopiecznym oraz w ich mieniu.

9. Zleceniobiorca zobowigzuje sie, ze kazda z oséb swiadczgca ustugi opiekuricze na dzien zatrudnienia i
dzien $wiadczenia ustug posiada ukonczone szkolenie z zakresu udzielenia pierwszej pomocy oraz
ukoniczyta co najmniej szkote zawodowa. Osobg wykonujgca ustugi opiekuricze moze by¢
osoba, ktdra: jest petnoletnia, nie jest cztonkiem rodziny osoby, na rzecz ktérej sg $wiadczone
rzecz ktdrej sa $wiadczone ustugi opiekuncze, ztozyta podmiotowi $wiadczacemu ustugi
opiekuncze, nie jest oddzielnie zamieszkujagcym matzonkiem, wstepnym ani zstgpnym
osoby, na opiekuricze o$wiadczenie o zdolnosci pod wzgledem psychofizycznym do $wiadczenia
takich ustug.

3.2 Zadanie nr 2 — ustugi w osrodkach wsparcia funkcjonujgcych na terenie Gminy Kolbuszowa,
obejmujacych realizacje spotkan integracyjnych i kulturalnych dla uczestnikéw tych osrodkdéw.

Zadanie konkursowe nr 2 ustugi w o$rodkach wsparcia — polega na kompleksowej organizacji cyklicznych
spotkan integracyjno-kulturalnych dla oséb 60+ uczestnikéw osrodkéw wsparcia, o ktérych mowa w

ustawie z dnia 12 marca 2004 o pomocy spotecznej.



Gtéwnym celem zadania jest miedzypokoleniowa integracja os6b starszych, promowanie aktywnego
spedzania czasu wolnego, zapobieganie marginalizacji i wykluczeniu seniorow z zycia spotecznego.
Zleceniobiorca w ramach zadania jest zobowiazany do kompleksowej organizacji nastepujgcych spotkan:

Planowana szacunkowa liczba spotkan integracyjno—kulturalnych w nastepujgcych okresach wynosi:
- 0d01.12.2026 r.do 31.12.2026 r. t0 O,
- 0d01.01.2027 r.do 31.12.2027 r. to 4,
- 0d01.01.2028 r. do 31.12.2028 r. to 4,
- 0d01.01.2029 r. do 31.05.2029 r. to 2.

W przypadku mniejszej ilosci spotkan wynagrodzenie zostanie wyptacone proporcjonalnie.

Spotkanie 1 - Koledowanie z seniorami

1. Termin realizacji wydarzenia: styczert 2027 r., Liczba osob: 115, Miejsce: Sala zapewniona przez
zleceniodawce.

2. Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno-integracyjny i miedzypokoleniowy, skierowane
jest do senioréw z o$rodka wsparcia Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz senioréw i dzieci z
terenu Gminy Kolbuszowa, a takze zaproszonych gosci.

3. Organizacja spotkania obejmuje w szczegblnosci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe cateringu dla uczestnikéw wydarzenia dla 115-
stu 0séb w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

a) jedno danie jednogarnkowe: bigos z wktadka miesng-500ml/os wraz z pieczywem- chleb 150g/os.
Goracy positek powinien by¢ dostarczony w stanie gotowym do spozycia wiasnym srodkiem transportu
w specjalnych termosach utrzymujaca odpowiednia temperature positku oraz dostosowanych do
transportu i przechowywania zywnosci.

b) zimna ptyta: 200 g safatki jarzynowej/1 0s.,40 g wedliny/ 10s. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wedliny
drobiowej), oraz z pieczywem-chleb krojony150g/1 os.

c) przygotowanie dwéch rodzajéw ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzajow ciast:

> 50% makowca — 130g/1 os.

» 50% piernika- 130 g/ 1 os.

taczna iloéé ciasta powinna odpowiadac porcjom dla 115 osdb dla jednego rodzaju ciasta. Ciasto powinno
by¢ podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w sposéb umozliwiajacy tatwe podanie uczestnikom.
Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone w terminie wskazanym
przez Zleceniodawce.

d) $wieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Zleceniobiorca dostarczy ciepty positek, zimna ptyte, ciasto oraz owoce na minimum 30 min. przed
wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie wiasciwej temperatury positku
do momentu spozycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatow przez niego
dostarczonych niezwlocznie po zakorczeniu wydarzenia, nie pdzniej jednak niz w ciggu godziny od
zakoriczenia wydarzenia.

2) Zapewnienie kompletniej zastawy stotowej oraz akcesoriéw niezbednych do estetycznego podania i
serwowania potraw, w szczegélnosci patery na owoce i ciasta, talerze obiadowe i deserowe, sztucce,
szklanki, filizanki, obrusy na stoty, serwetki oraz niezbgdne elementy zastawy, w ilosci dostosowane;j
do liczby uczestnikow wydarzenia.

3) Zapewnienie lokalnego zespotu koledniczego prezentujacego w swoim repertuarze np. jasetka. Zespot
bedzie posiadat doswiadczenie w prezentacji repertuaru $wigtecznego/noworocznego. Zleceniodawca
zastrzega sobie mozliwo$¢ wptywu na dobér zespotu. Czas trwania przedstawienia- od 15 do 30 min.




4)

5)

Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatéw
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu spotkania, nie poZzniej jednak niz w ciggu 1
godziny po zakonczeniu spotkania.

Zleceniobiorca zobowigzuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku, zimnej ptyty, owocdw oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 2 - Spotkanie Wielkanocne

1.
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b)

c)
>

d)

Termin realizacji wydarzenia: kwieciert 2027 r., Liczba oséb: 100 oséb, Miejsce: Sala zapewniona przez
Zleceniobiorce.

Opis spotkania: Spotkanie wielkanocne senioréw to wydarzenie, ktérego celem bedzie wspdlne
przezywanie okresu Swigt Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go$¢mi. Uczestnikami wydarzenia beda
seniorzy Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z os$rodkow wsparcia Gminy
Kolbuszowa, a takze zaproszonych gosci.

Planowane jest w szczegdlnosci:

Spotkanie integracyjne senioréw wraz z zaproszonymi gos¢mi na sali bankietowej,

wspélne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielggnowanie
regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnej tradycji, obrzeddw i twérczosci artystyczne;.

Poczestunek Swigteczny dla uczestnikow wydarzenia.

Organizacja spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

Zapewnienie sali spetniajacej nastepujgce wymagania:

sala zlokalizowana w miescie Kolbuszowa,

pojemno$¢ sali dostosowana do przyjecia min. 100 oséb w komfortowych warunkach,

wyposazenie sali w petny zasob stotow i krzeset umezliwiajgeyeh;

dostosowanej do potrzeb oséb starszych,

dostep do zaplecza sanitarnego.

wydzielone miejsce do ustawienia i obstugi cateringu,

zapewnienie ogrzewania,

dostep do energii elektrycznej umozliwiajacy podtgczenie sprzetu nagtosnieniowego i cateringowego
Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe dania obiadowego, zimnej ptyty oraz serwisu
kawowego dla uczestnikoéw wydarzenia tj. 100 oséb w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie
realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

Danie obiadowe- tradycyjny zurek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ los. z
dodatkiem:

kietbasy- 70g/ 1 os.

jajka gotowanego- 1szt./os.

Zurek bedzie serwowany na ciepto z pieczywem- chleb krojony 150g/0s.). Goracy positek powinien by¢
dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym Srodkiem transportu w specjalnych termosach
utrzymujgcg odpowiednig temperature positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania
zZywnosci.

Napoje- sok owocowy 0,3 I/ 1os.+ woda mineralna niegazowana 0,5 I/1 os.

Zimna ptyta, w sktad ktdrej wchodzi:

200 g satatki jarzynowej/1 os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wedliny drobiowej),
oraz z pieczywem-chleb krojony 150g/1 os.

dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na réznym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnikéw (w tym: masto, pasty,
sery, szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa swieze
badz konserwowe, minimum 3 szt./os., 1 kanapka min. 60g.)

Swieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.



e) Serwis kawowy z ciastem. W sktad serwisu kawowego powinno wchodzi¢ co najmniej:

» przygotowanie dwdch rodzajéw $wigtecznego ciasta. Proporcje rodzajéw ciast: 50% jeden rodzaj i 50%
drugi rodzaj ciasta. taczna iloé¢ ciasta powinna odpowiada¢ porcjom dla 70 os6b: 130 g/ 1 os. Ciasto
powinno by¢ podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w sposéb umozliwiajacy tatwe podanie
uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone do
miejsca organizacji wydarzenia, w terminie wskazanym przez Zleceniodawce.

> Kawa parzona i rozpuszczalna, wybor herbat, mleko zwykte, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien
by¢ dostepny i gotowy do rozdysponowania bezposrednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia.
Zleceniobiorca dostarczy danie obiadowe z napojami, ,zimna ptytg” oraz serwis kawowy z ciastem na
minimum 30 min. przed wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie
wilasciwej temperatury positku do momentu spozycia.

3) Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatow
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu spotkania, nie pozniej jednak niz w ciggu 1
godziny po zakorczeniu spotkania.

4) Zleceniobiorca zapewnia cato$¢ zastawy stotowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu
kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnikdw na zupg, szklanki na napoje, filizanki do kawy,
talerzykéw deserowych, serwetek oraz obrusy na stoty.

5) Zleceniobiorca zobowiazuje sie do zapewnienia obstugi catoéci dostarczonego cateringu tj. wydania

cieptego positku, zimnej ptyty, owocéw oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 3 - Piknik na $wiezym powietrzu pn. ,Pozegnanie lata — dzien pieczonego ziemniaka”

1. Termin realizacji wydarzenia: sierpieri/ wrzesier 2027 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w
wyznaczonym terminie jednodniowym, po wczesniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcg, Liczba
uczestnikéw wydarzenia: max 60 os., Miejsce realizacji wydarzenia: teren przy Dziennym Domu

Senior+ w Hucie Przedborskiej.

2. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6Inosci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe:

a) danie ciepfe tj. jedno danie jednogarnkowe z wktadka miesng 500 ml/os. wraz z pieczywem - chleb
150g/os. — danie do uzgodnienia z Zleceniodawca
Goracy positek powinien by¢ dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym srodkiem
transportu w specjalnych termosach utrzymujaca odpowiednia temperature positku oraz
dostosowanych do transportu i przechowywania zywnosci.

b) grill tj. kietbasa min. 300g/os. ($laska/podwawelska min. 90% miesa), pieczywo tj. chleb 150g/0s. oraz
ketchup, musztarda, sosy grillowe, w tym pefna obstuga grilla, naczynia jednorazowego uzytku.

c) pieczone ziemniaki w ognisku, 2 érednie ziemniaki/os; do kazdej porcji mata kosteczka masta;
Zleceniodawca zapewni miejsce do upieczenia ziemniakow w ognisku oraz drzewo.

d) serwis kawowy, dostepny od poczatku do korica trwania wydarzenia, w sktad ktérego wchodzi:

> kawa rozpuszczalna/parzona - 250 ml/os., herbata 250 ml/os.- do wyboru min. 4 rodzaje herbat, woda
butelkowana niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500ml/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki, - 250
ml/os., cukier: 6 tyzeczek/os. lub 6 saszetek x 4g/os., mleko min. 2% - 100 ml/os., cytryna — 2

plasterki/os.

> przygotowanie sezonowego ciasta np. ze $liwkami, ok. 150 g/os
Ciasto powinno byc¢ podzielone na porcje (kawatki) i wyporcjowane w sposéb umozliwiajacy tatwe
podanie uczestnikom. Ciasto powinno by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone do miejsca

organizacji wydarzenia, w uzgodnionym terminie.




> Zleceniobiorca zapewnia naczynia do cateringu tj. dania cieptego, grilla, pieczonych ziemniakéw w
tym: pojemnikéw na zupe, sztuécéw, kubkéw na zimne napoje, talerzykdw na kietbaski, pieczone
ziemniaki, a takze obstuge grilla i termoséw na goracy positek. Zleceniodawca dopuszcza uzywanie
zastawy plastikowej/papierowej, jednorazowe naczynia do napojoéw, sztucce jednorazowe, talerze
jednorazowe
» Zleceniobiorca zapewnia transport cateringu na miejsce realizacji wydarzenia, rozstawienie
zastawy/naczyn i sprzetu niezbednego do $wiadczenia ustugi na min. 60 min. przed spotkaniem, w
sposéb uzgodniony z Zleceniodawca.
» Zleceniobiorca zobowiazuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku oraz petnej obstugi grilla w trakcie trwania spotkania.
» Zleceniobiorca zapewnia wywdz wszystkich powstatych nieczystosci, odpadkéw oraz resztek
pokonsumpcyjnych niezwtocznie po zakoficzeniu wydarzenia, nie pézniej jednak niz w ciggu 1 godziny
po zakorczeniu wydarzenia.
> Zleceniodawca zapewni obstuge kelnerska w trakcie trwania wydarzenia, filizanki, warnik, obrusy,
serwetki itp.
2) Obstuga techniczna wydarzenia
Zleceniobiorca zapewni dwa namioty plenerowe, ktére pomieszczg wskazang liczbg oséb, montaz
namiotdw zgodnie z wytycznymi Zleceniodawcy oraz ich demontaz po zakoriczeniu wydarzenia.
Zleceniobiorca zapewni przewdz stotéw i krzeset z Kolbuszowej do Huty Przedborskiej oraz odwoz

z Huty Przedborskiej do Kolbuszowej po zakoriczeniu wydarzenia.

Spotkanie 4 - Dzien Seniora

1.

1)

2)

Termin realizacji wydarzenia: pazdziernik 2027 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w
wyznaczonym terminie jednodniowym, po wczesniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcy, Liczba
uczestnikdw wydarzenia: max 120 os., Miejsce realizacji wydarzenia: sala wskazana przez
Zleceniodawce, na terenie gminy Kolbuszowa — budynek wielofunkcyjny w Przedborzu.

. Zakres spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

Zapewnienie oprawy muzyczno—animacyjnej oraz nagtos$nienia podczas trwania wydarzenia,
poprzez wystep wokalno-instrumentalny na zywo, animacja uczestnikéw wydarzenia poprzez
wspdlny $piew z akompaniamentem instrumentédw muzycznych np. akordeonu itp. Wybor
repertuaru lezy po stronie Wykonawcy wystepu, dostosowany dla oséb starszych, z uwzglednieniem
uwag i zyczen Zleceniodawcy. Zleceniobiorca wystepu powinien posiada¢ doswiadczenie w
prezentacji wskazanego repertuaru. Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwos¢ wptywu na dobor
wykonawcy wystepu. Oprawa muzyczno- animacyjna zapewniona od poczatku do korica trwania
wydarzenia. Zleceniobiorca zapewni niezbedne urzadzenia, aparatury i instrumenty, oraz

odpowiednie nagtosnienie.
Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostarczenie:

a) Cieptego positku w formie — drugiego dania obiadowego:

- ziemniaki gotowane w ilosci co najmniej 250g/0s.

- mieso min.150 g/os. /rodzaj do uzgodnienia ze Zleceniodawcg/

- zestaw trzech réznych suréwek w ilosci co najmniej 150 g/os.

Goracy positek powinien byé dostarczony w stanie gotowym do spozycia, wtasnym srodkiem transportu



1.

Wykonawcy w specjalnych termosach utrzymujacych odpowiednia temperature positku oraz
dostosowanym do transportu i przechowywania Zywnosci. Zleceniobiorca zapewni, ze positek bedzie
bezwzglednie $wiezy, bedzie charakteryzowat sig wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych skfadnikow
oraz estetykg podania, produkty beda posiadaty odpowiednia date przydatnosci do spozycia.
Zleceniobiorca zapewni dostawe i obstuge techniczng w zakresie przygotowania i rozdzielenia porcji dla
kazdej osoby bioracej udziat w wydarzeniu. Zleceniodawca zapewni obstuge kelnerska w trakcie
trwania wydarzenia oraz cato$¢ zastawy stotowej w tym: talerze do podania drugiego dania, sztucce,
talerzyki deserowe, literatki, filizanki, warnik, obrusy itp.

b) Serwis kawowy, dostepny od poczatku do korica trwania wydarzenia, w sktad ktérego wchodzi:

- ciasta domowe (typu sernik, ciasto tortowe), 2 szt./os., waga 1 szt. min. 100g, tacznie 200 g/os. oraz 2

rodzaje kruchych ciasteczek min. 5 szt./os.

- napoje: kawa rozpuszczalna 250 ml/os. /parzona 250 ml/os., herbata 500 ml/os.- do wyboru min. 4

rodzaje herbat, torebki pakowane w oddzielnych pojedynczych opakowaniach, woda butelkowana

niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500ml/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki - 250 ml/os., cukier:

6 tyzeczek/os. lub 6 saszetek x 4g/os., mleko min. 2% - 100 ml/os., cytryna — 2 plasterki/os.

c) Zimna plyta tj. przekaski — serwowane w trakcie trwania wydarzenia, w sktad ktérego wchodzi:

- satatka warzywna - nie mniej niz 200g/os. - rodzaj satatki do uzgodnienia z zleceniodawcg,

- wedlina w plasterkach (wieprzowa 20g/os. i drobiowa 20g/os. - tacznie 40g/os.

- chleb krojony w ilosci 100 g/os.

- dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na réznym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnikéw (w tym: masto, pasty,
sery, szynka, pepperoni, indyk, wedzony toso$, safata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa swieze
bad? konserwowe, minimum 3 szt./os., 1 kanapka min. 60g.)

- koreczki — 2 rodzaje, z minimum 3 skfadnikami (2 szt./os.)

- tartaletki, min. 2 do wyboru, przygotowane z min. 2 sktadnikami (w tym: pasty, sery, oliwki czarne lub
zielone, szynka, pepperoni, indyk, wedzony fosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa swieze
badz konserwowe, min. 2 szt./os., 1 tartaletka min. 50g).

d) Swieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/0s., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Spotkanie 5 - Koledowanie z seniorami
Termin realizacji wydarzenia: styczeri 2028 r., Liczba osob: 115, Miejsce: Sala zapewniona przez
Zleceniodawce.
Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno-integracyjny i miedzypokoleniowy, skierowane jest
do senioréw z oérodka wsparcia Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz seniorow i dzieci z terenu
Gminy Kolbuszowa, a takze zaproszonych gosci.
Zakres spotkania obejmuje w szczegélnosci:
1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawg cateringu dla uczestnikéw wydarzenia dla 115-
stu 0s6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:
- jedno danie jednogarnkowe: bigos z wkfadka miesna-500ml/os wraz z pieczywem- chleb 150g/os. Goracy
positek powinien by¢ dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym $rodkiem transportu w
specjalnych termosach utrzymujaca odpowiednia temperature positku oraz dostosowanych do transportu
i przechowywania zywnosci.
- zimna ptyta: 200 g satatki jarzynowej/1 0s., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzoweji20 g wedliny
drobiowej), oraz z pieczywem-chleb krojony150g/1 os.
- przygotowanie dwéch rodzajéw ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzajow ciast:
» 50% makowca — 130g/1 os.




> 50% piernika- 130 g/ 1 os.

taczna iloéé ciasta powinna odpowiadaé porcjom dla 115 oséb dla jednego rodzaju ciasta. Ciasto powinno
by¢ podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w sposéb umozliwiajacy tatwe podanie uczestnikom.
Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone w terminie wskazanym
przez Zleceniodawce.

-éwieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.
Zleceniobiorca dostarczy ciepty positek, zimng plyte, ciasto oraz owoce na minimum 30 min. przed
wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie wtasciwej temperatury positku do
momentu spozycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatéw przez niego
dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu wydarzenia, nie pézniej jednak niz w ciggu godziny od
zakonczenia wydarzenia.

2) Zapewnienie kompletniej zastawy stotowej oraz akcesoriéw niezbednych do estetycznego podania i
serwowania potraw, w szczegélnosci patery na owoce i ciasta, talerze obiadowe i deserowe, sztucce,
szklanki, filizanki, obrusy na stoty, serwetki oraz niezbedne elementy zastawy, w ilosci dostosowanej do
liczby uczestnikéw wydarzenia.

3)Zapewnienie lokalnego zespotu koledniczego prezentujacego w swoim repertuarze np. jasetka. Zespot
bedzie posiadat do$wiadczenie w prezentacji repertuaru $wigtecznego/noworocznego. Zleceniodawca
zastrzega sobie mozliwo$¢ wptywu na dobdr zespotu. Czas trwania przedstawienia- od 15 do 30 min.
4)Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyri oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatow
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu spotkania, nie péZzniej jednak niz w ciggu 1
godziny po zakonczeniu spotkania.

5) Zleceniobiorca zobowigzuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku, zimnej ptyty, owocow oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 6 - Spotkanie Wielkanocne

1. Termin realizacji wydarzenia: kwieciern 2028 r., Liczba oséb: 100 oséb, Miejsce: Sala zapewniona przez
Zleceniobiorce.

2. Opis spotkania: Spotkanie wielkanocne senioréw to wydarzenie, ktérego celem bedzie wspdlne
przezywanie okresu Swiat Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go$émi. Uczestnikami wydarzenia beda
seniorzy Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z osrodkéw wsparcia Gminy Kolbuszowa,
a takze zaproszonych gosci.

Planowane jest w szczegdlnosci:

» Spotkanie integracyjne seniorow wraz z zaproszonymi gos¢mi na sali bankietowej,

> wspdlne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielggnowanie

regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnej tradycji, obrzeddw i twérczosci artystycznej.

> Poczestunek swigteczny dla uczestnikéw wydarzenia.

3. Zakres spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

Zapewnienie sali spetniajacej nastepujace wymagania:

sala zlokalizowana w miescie Kolbuszowa,

pojemno$é¢ sali dostosowana do przyjecia min. 100 oséb w komfortowych warunkach,

wyposazenie sali w petny zasob stotow i krzeset umozliwiajgeyeh,

dostosowanej do potrzeb oséb starszych,

dostep do zaplecza sanitarnego.

wydzielone miejsce do ustawienia i obstugi cateringu,

zapewnienie ogrzewania,

dostep do energii elektrycznej umozliwiajacy podtaczenie sprzgtu nagtosnieniowego i cateringowego
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Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe dania obiadowego, zimnej ptyty oraz serwisu
kawowego dla uczestnikéw wydarzenia tj. 100 os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie
realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

Danie obiadowe - tradycyjny zurek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ 1los. z
dodatkiem:

kietbasy- 70g/ 1 os.

jajka gotowanego- 1szt./os.

Zurek bedzie serwowany na ciepto z pieczywem- chleb krojony 150g/0s.). Goracy positek powinien byc
dostarczony w stanie gotowym do spozycia wiasnym $rodkiem transportu w specjalnych termosach
utrzymujacg odpowiednig temperature positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania
zZywnosci.

Napoje- sok owocowy 0,3 |/ 1os.+ woda mineralna niegazowana 0,51/1 os.

Zimna ptyta, w sktad ktérej wchodzi:

200 g satatki jarzynowej/1 os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wedliny drobiowej),
oraz z pieczywem-chleb krojony 150g/1 os.

dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na réznym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnikéw (w tym: masto, pasty,
sery, szynka, pepperoni, indyk, wedzony toso$, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa $wieze
bad? konserwowe, minimum 3 szt./os., 1 kanapka min. 60g.)

$wieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.
Serwis kawowy z ciastem. W sktad serwisu kawowego powinno wchodzi¢ co najmniej:

przygotowanie dwdch rodzajéw $wigtecznego ciasta. Proporcje rodzajow ciast: 50% jeden rodzaj i 50%
drugi rodzaj ciasta. taczna ilo$¢ ciasta powinna odpowiadac porcjom dla 70 oséb: 130 g/ 1 os. Ciasto
powinno byé podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w spos6b umozliwiajgcy fatwe podanie
uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone do
miejsca organizacji wydarzenia, w terminie wskazanym przez Zleceniodawce.

Kawa parzona i rozpuszczalna, wybdr herbat, mleko zwykte, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien
by¢ dostepny i gotowy do rozdysponowania bezposrednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia.
Zleceniobiorca dostarczy danie obiadowe z napojami, ,zimna ptytg” oraz serwis kawowy z ciastem na
minimum 30 min. przed wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie
wiaéciwe]j temperatury positku do momentu spozycia.

4)Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatéw
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu spotkania, nie p6zniej jednak niz w ciggu 1
godziny po zakorczeniu spotkania.

6)

7)

Zleceniobiorca zapewnia cato$¢ zastawy stotowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu
kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnikéw na zupg, szklanki na napoje, filizanki do kawy,
talerzykéw deserowych, serwetek oraz obrusy na stoty.
Zleceniobiorca zobowiazuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku, zimnej ptyty, owocow oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 7 - Piknik na $wiezym powietrzu pn. ,Pozegnanie lata — dzien pieczonego ziemniaka”

1.

2.

Termin realizacji spotkania: sierpiefi/wrzesieri 2028 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w
wyznaczonym terminie jednodniowym, po wezeéniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcy, Liczba
uczestnikéw wydarzenia: max 60 os., Miejsce realizacji wydarzenia: teren przy Dziennym Domu
Senior+ w Hucie Przedborskiej

Zakres spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe:
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a)

b)

c)

>

e)

danie ciepte tj. jedno danie jednogarnkowe z wktadka migsng 500 ml/os. wraz z pieczywem - chleb
150g/0s. — danie do uzgodnienia ze Zleceniodawcg. Goracy positek powinien by¢ dostarczony w stanie
gotowym do spozycia wtasnym $rodkiem transportu w specjalnych termosach utrzymujaca
odpowiednia temperature positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania Zywnosci.
grill tj. kietbasa min. 300g/os. ($laska/podwawelska min. 90% migsa), pieczywo tj. chleb 150g/o0s. oraz
ketchup, musztarda, sosy grillowe, w tym petna obstuga grilla, naczynia jednorazowego uzytku.
pieczone ziemniaki w ognisku, 2 $rednie ziemniaki/os; do kazdej porcji mata kosteczka masta;
Zleceniodawca zapewni miejsce do upieczenia ziemniakéw w ognisku oraz drewno.

serwis kawowy, dostepny od poczatku do korica trwania wydarzenia, w skfad ktérego wchodzi:

kawa rozpuszczalna/parzona - 250 ml/os., herbata 250 ml/os.- do wyboru min. 4 rodzaje herbat, woda
butelkowana niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500ml/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki, - 250
ml/os., cukier: 6 tyzeczek/os. lub 6 saszetek x 4g/os., mleko min. 2% - 100 ml/os., cytryna — 2
plasterki/os.

przygotowanie sezonowego ciasta np. ze $liwkami, ok. 150 g/os

Ciasto powinno by¢ podzielone na porcje (kawatki) i wyporcjowane w sposéb umozliwiajacy tatwe
podanie uczestnikom. Ciasto powinno byc¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone do miejsca
organizacji wydarzenia, w uzgodnionym terminie.

Zleceniobiorca zapewnia naczynia do cateringu tj. dania cieptego, grilla, pieczonych ziemniakow w
tym: pojemnikéw na zupe, sztuécow, kubkoéw na zimne napoje, talerzykdw na kietbaski, pieczone
ziemniaki a takze obstuge grilla i termosdw na goracy positek. Zleceniodawca dopuszcza uzywanie
zastawy plastikowej/papierowej, jednorazowe naczynia do napojow, sztuéce jednorazowe, talerze
jednorazowe

Zleceniobiorca zapewnia transport cateringu na miejsce realizacji wydarzenia, rozstawienie
zastawy/naczyn i sprzetu niezbednego do $wiadczenia ustugi na min. 60 min. przed spotkaniem, w
spos6b uzgodniony ze Zleceniodawca.

Zleceniobiorca zobowigzuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku oraz petnej obstugi grilla w trakcie trwania spotkania.

Zleceniobiorca zapewnia wywdz wszystkich powstatych nieczystosci, odpadkéw oraz resztek
pokonsumpcyjnych niezwtocznie po zakoriczeniu wydarzenia, nie pdzniej jednak niz w ciggu 1 godziny
po zakonczeniu wydarzenia.

Zleceniodawca zapewni obstuge kelnerska w trakcie trwania wydarzenia, filizanki, warnik, obrusy,
serwetki itp.

Obstuga techniczna wydarzenia

Zleceniobiorca zapewni dwa namioty plenerowe, ktére pomieszczg wskazang liczbe oséb, montaz
namiotéw zgodnie z wytycznymi Zleceniodawcy oraz ich demontaz po zakoriczeniu wydarzenia.
Zleceniobiorca zapewni przewdz stotéw i krzeset z Kolbuszowej do Huty Przedborskiej oraz odwoz
z Huty Przedborskiej do Kolbuszowej po zakoriczeniu wydarzenia.

Spotkanie 8 - Dzier Seniora

1.

2.

Termin realizacji wydarzenia: pazdziernik 2028 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w wyznaczonym

terminie jednodniowym, po wczesniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcy, Liczba uczestnikow

wydarzenia: max 120 os, Miejsce realizacji wydarzenia: sala wskazana przez Zleceniodawcg, na terenie

gminy Kolbuszowa — budynek wielofunkcyjny w Przedborzu.

Zakres spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

1) Zapewnienie oprawy muzyczno — animacyjnej oraz nagto$nienia podczas trwania wydarzenia,

poprzez wystep wokalno-instrumentalny na zywo, animacja uczestnikow wydarzenia poprzez
wspdlny $piew z akompaniamentem instrumentdw muzycznych np. akordeonu itp. Wybor
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repertuaru lezy po stronie Wykonawcy wystepu, dostosowany dla os6b starszych, z uwzglgdnieniem
uwag i zyczen Zleceniodawcy. Zleceniobiorca wystgpu powinien posiada¢ doswiadczenie w
prezentacji wskazanego repertuaru. Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwo$¢ wptywu na dobér
wykonawcy wystepu. Oprawa muzyczno- animacyjna zapewniona od poczatku do korica trwania
wydarzenia. Zleceniobiorca zapewni niezbedne urzadzenia, aparatury i instrumenty, oraz
odpowiednie nagtosnienie.

2) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostarczenie:

a) Cieptego positku w formie — drugiego dania obiadowego:

- ziemniaki gotowane w iloéci co najmniej 250g/os.

- mieso min.150 g/os. /rodzaj do uzgodnienia z zleceniodawca/

- zestaw trzech réznych suréwek w ilosci co najmniej 150 g/os.

Goracy positek powinien by¢ dostarczony w stanie gotowym do spozycia, wiasnym srodkiem transportu

Wykonawcy w specjalnych termosach utrzymujacych odpowiednig temperature positku oraz

dostosowanym do transportu i przechowywania zywnosci.

Zleceniobiorca zapewni, ze positek bedzie bezwzglednie swiezy, bedzie charakteryzowat sie wysokg

jakoécig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz estetyka podania, produkty beda posiadaty

odpowiednia date przydatnosci do spozycia.

Zleceniobiorca zapewni dostawe i obstuge techniczng w zakresie przygotowania i rozdzielenia porcji dla

kazdej osoby biorgcej udziat w wydarzeniu.

Zleceniodawca zapewni obstuge kelnerska w trakcie trwania wydarzenia oraz cato$é¢ zastawy stotowej

w tym: talerze do podania drugiego dania, sztucce, talerzyki deserowe, literatki, filizanki, warnik,

obrusy itp.
b) Serwis kawowy, dostepny od poczatku do korica trwania wydarzenia, w sktad ktérego wchodzi:
- ciasta domowe (typu sernik, ciasto tortowe), 2 szt./os., waga 1 szt. min. 100g, tacznie 200 g/os. oraz 2

rodzaje kruchych ciasteczek min. 5 szt./os.

- napoje: kawa rozpuszczalna 250 ml/os. /parzona 250 ml/os., herbata 500 ml/os.- do wyboru min. 4
rodzaje herbat, torebki pakowane w oddzielnych pojedynczych opakowaniach, woda butelkowana
niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500ml/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki - 250 ml/os., cukier:
6 tyzeczek/os. lub 6 saszetek x 4g/os., mleko min. 2% - 100 ml/os., cytryna — 2 plasterki/os.

c) Zimna ptyta tj. przekaski — serwowane w trakcie trwania wydarzenia, w sktad ktérego wchodzi:

- satatka warzywna - nie mniej niz 200g/os. - rodzaj satatki do uzgodnienia ze Zleceniodawca,

- wedlina w plasterkach (wieprzowa 20g/os. i drobiowa 20g/o0s. - tacznie 40g/os.

- chleb krojony w ilo$ci 100 g/os.

- dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na r6znym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnikow (w tym: masto, pasty, sery,
szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa $wieze bgdz
konserwowe, minimum 3 szt./os., 1 kanapka min. 60g.)

- koreczki — 2 rodzaje, z minimum 3 sktadnikami (2 szt./os.)

- tartaletki, min. 2 do wyboru, przygotowane z min. 2 skfadnikami (w tym: pasty, sery, oliwki czarne lub
zielone, szynka, pepperoni, indyk, wedzony fosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa swieze
badz konserwowe, min. 2 szt./os., 1 tartaletka min. 50g).

d) Swieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/0s., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Spotkanie 9 - Koledowanie z seniorami
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1. Termin realizacji wydarzenia: styczed 2029 r., Liczba oséb: 115, Miejsce: Sala zapewniona przez

Zleceniodawce.

Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno- integracyjny i migdzypokoleniowy, skierowane jest
do senioréw z oérodka wsparcia Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz senioréw i dzieci z terenu
Gminy Kolbuszowa, a takze zaproszonych gosci.

2. Zakres spotkania obejmuje w szczegdlnosci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe cateringu dla uczestnikéw wydarzenia dla 115-
stu 0séb w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

a)jedno danie jednogarnkowe: bigos z wktadka miesng-500ml/os wraz z pieczywem- chleb 150g/os.

Goracy positek powinien by¢ dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym $rodkiem transportu w

specjalnych termosach utrzymujgca odpowiednia temperature positku oraz dostosowanych do transportu

i przechowywania zywnosci.

b)zimna ptyta: 200 g satatki jarzynowej/1 os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wedliny

drobiowej), oraz z pieczywem-chleb krojony150g/1 os.

c)przygotowanie dwéch rodzajow ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzajow ciast:

» 50% makowca — 130g/1 os.

> 50% piernika- 130 g/ 1 os.

taczna ilos¢ ciasta powinna odpowiadaé porcjom dla 115 osdb dla jednego rodzaju ciasta. Ciasto powinno
by¢ podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w sposéb umozliwiajacy tatwe podanie uczestnikom.
Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone w terminie wskazanym
przez Zleceniodawce.

d)$wieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/0s., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Zleceniobiorca dostarczy ciepty positek, zimng ptyte, ciasto oraz owoce na minimum 30 min. przed
wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie wiasciwej temperatury positku
do momentu spozycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatéw przez niego
dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu wydarzenia, nie pézniej jednak niz w ciggu godziny od
zakonczenia wydarzenia.

2) Zapewnienie kompletniej zastawy stotowe] oraz akcesoriéw niezbednych do estetycznego podania i
serwowania potraw, w szczegdlnosci patery na owoce i ciasta, talerze obiadowe i deserowe, sztucce,
szklanki, filizanki, obrusy na stoty, serwetki oraz niezbedne elementy zastawy, w ilosci dostosowanej
do liczby uczestnikéw wydarzenia.

3) Zapewnienie lokalnego zespotu koledniczego prezentujgcego w swoim repertuarze np. jasetka. Zespot

bedzie posiadat doéwiadczenie w prezentacji repertuaru Swigtecznego/noworocznego. Zleceniodawca

zastrzega sobie mozliwo$¢ wptywu na dobdr zespotu. Czas trwania przedstawienia - od 15 do 30 min.

4) Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatéw

przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu spotkania, nie pdzniej jednak niz w ciggu 1

godziny po zakonczeniu spotkania.

5) Zleceniobiorca zobowigzuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku, zimnej ptyty, owocéw oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 10 - Spotkanie Wielkanocne

1. Termin realizacji spotkania: kwieciefi 2029 r., Liczba os6b: 100 oséb, Miejsce: Sala zapewniona przez
Zleceniobiorce.
Opis spotkania:
Spotkanie wielkanocne senioréw to wydarzenie, ktérego celem bedzie wspdine przezywanie okresu Swiat
Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go$émi. Uczestnikami wydarzenia bedg seniorzy Domu Seniora nad
Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z osrodkéw wsparcia Gminy Kolbuszowa, a takze zaproszonych gosci.
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Planowane jest w szczeg6lnosci:
> Spotkanie integracyjne seniorow wraz z zaproszonymi gos$¢mi na sali bankietowej,
> wsp6lne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielegnowanie
regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnej tradycji, obrzeddw i twdrczosci artystycznej.
» Poczestunek $wigteczny dla uczestnikow wydarzenia.
2.Zakres spotkania obejmuje w szczegélnosci:
Zapewnienie sali spetniajacej nastepujgce wymagania:
sala zlokalizowana w miescie Kolbuszowa,
pojemnosc¢ sali dostosowana do przyjecia min. 100 osob w komfortowych warunkach,
wyposazenie sali w petny zasdb stotéw i krzeset umezliwiajgeyeh;
dostosowanej do potrzeb oséb starszych,
dostep do zaplecza sanitarnego.
wydzielone miejsce do ustawienia i obstugi cateringu,
zapewnienie ogrzewania,
dostep do energii elektrycznej umozliwiajacy podtaczenie sprzgtu nagtosnieniowego i cateringowego
Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe dania obiadowego, zimnej ptyty oraz serwisu
kawowego dla uczestnikéw wydarzenia tj. 100 oséb w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie
realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:
a)Danie obiadowe- tradycyjny zurek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ los. z
dodatkiem:
» kietbasy- 70g/ 1 os.
> jajka gotowanego- 1szt./os.
Zurek bedzie serwowany na ciepto z pieczywem- chleb krojony 150g/0s.). Goracy positek powinien byc
dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym $rodkiem transportu w specjalnych termosach
utrzymujacg odpowiednig temperature positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania
zZywnosci.
b)Napoje- sok owocowy 0,3 |/ 1os.+ woda mineralna niegazowana 0,5 I/1 os.
c)Zimna ptyta w sktad ktérej wchodzi:
> 200 g safatki jarzynowej/1 os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wedliny drobiowej),
oraz z pieczywem-chleb krojony 150g/1 os.
> dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na réznym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnikéw (w tym: masfo, pasty,
sery, szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa $wieze
bad? konserwowe, minimum 3 szt./o0s., 1 kanapka min. 60g.)
d)Swieze owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.
e)Serwis kawowy z ciastem. W sktad serwisu kawowego powinno wchodzi¢ co najmniej:
> przygotowanie dwéch rodzajow $wigtecznego ciasta. Proporcje rodzajoéw ciast: 50% jeden rodzaj i 50%
drugi rodzaj ciasta. taczna ilos¢ ciasta powinna odpowiadaé porcjom dla 70 osdb: 130 g/ 1 os. Ciasto
powinno by¢ podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w sposéb umozliwiajacy tatwe podanie
uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny by¢ $wieze, estetycznie przygotowane i dostarczone do
miejsca organizacji wydarzenia, w terminie wskazanym przez Zleceniodawce.
> Kawa parzona i rozpuszczalna, wybdr herbat, mleko zwykte, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien
by¢ dostepny i gotowy do rozdysponowania bezposrednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia.
Zleceniobiorca dostarczy danie obiadowe z napojami, ,zimna plytg” oraz serwis kawowy z ciastem na
minimum 30 min. przed wskazang przez Zleceniodawce godzing podania i zapewnia utrzymanie
wtaéciwej temperatury positku do momentu spozycia.
3)zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materiatow
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoniczeniu spotkania, nie pdzniej jednak niz w ciggu 1
godziny po zakorczeniu spotkania.
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4)Zleceniobiorca zapewnia catos¢ zastawy stotowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu

kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnikéw na zupe, szklanki na napoje, filizanki do kawy,

talerzykéw deserowych, serwetek oraz obrusy na stoty.

5) Zleceniobiorca zobowigzuje sie do zapewnienia obstugi catosci dostarczonego cateringu tj. wydania
cieptego positku, zimnej ptyty, owocdw oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

II.  Wysokosé srodkéw publicznych przeznaczonych na realizacje zadania

1. Na realizacje zadania 1 — ustugi opiekuricze na rzecz oséb starszych i niepetnosprawnych w miejscu
zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa przeznacza sie srodki publiczne w tgcznej wysokosci:
825 000,00 zt (stownie: osiemset dwadziescia piec tysiecy ztotych), w tym:

na rok 2026 - 27 500,00 zt
na rok 2027 - 330 000,00 zt
na rok 2028 - 330 000,00 zt
na rok 2029 - 137 500,00 zt

2. Na realizacje zadania 2 - ustugi w o$rodkach wsparcia funkcjonujgcych na terenie Gminy Kolbuszowa,
obejmujacych realizacje spotkan integracyjnych i kulturalnych dla uczestnikdw tych os$rodkow,
przeznacza sie $rodki publiczne w tacznej wysokosci: 84 200,00 zt (stownie: osiemdziesigt cztery tysigce
dwiescie ztotych),

w tym:

na rok 2026 - 0 zt

na rok 2027 — 32 200,00 zt

na rok 2028 — 34 200,00 zt

na rok 2029 - 17 800,00 zt

obejmujgce érodki programu ,Premia Spoleczna” zgodnie z zasadami finansowania projektu, oraz wktad
wiasny Gminy Kolbuszowa.

Srodki wtasne Gminy Kolbuszowa, stanowigce wymagany udziat wtasny w finansowaniu zadania, zostang
zabezpieczone w budzecie Gminy zgodnie z obowigzujacymi przepisami i warunkami realizacji projektu.

Kwota wskazana powyzej stanowi maksymalng taczng wysoko$¢ srodkdw publicznych przeznaczonych na
realizacje zadania. Wysoko$¢ finansowania wynikajaca z umowy nie moze przekroczy¢ tej kwoty i bedzie
odpowiadata zakresowi ustug powierzonych do realizacji.

Rozliczenie realizacji zadania nastgpi na podstawie faktycznie wykonanych ustug, potwierdzonych
wymagang dokumentacja, na zasadach okreslonych w umowie zawartej z wybranym podmiotem
ekonomii spotecznej.

Il Podmioty uprawnione do udziatu

O udziat w konkursie moga ubiegac sie podmioty, ktdre tacznie:
1. sg podmiotami ekonomii spotecznej w rozumieniu art. 2 pkt 5 ustawy z dnia 5 sierpnia 2022 r.
o ekonomii spotecznej (Dz. U. z 2025 r. poz. 806 z pdzn. zm.);
2. nalezg do podmiotéw uprawnionych do realizacji zadania publicznego w trybie ustawy z dnia 24
kwietnia 2003 r. o dziatalnoéci pozytku publicznego i o wolontariacie, w szczegdlnosci do
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podmiotéw, o ktorych mowa w art. 3 ust. 2 lub ust. 3 tej ustawy;

3.  prowadza dziatalnos¢ statutowg zgodna z przedmiotem zadania publicznego;

4. ztoig oferte w terminie i formie okreslonej w ogtoszeniu. Posiadanie statusu przedsigbiorstwa
spotecznego nie jest warunkiem udziatu w konkursie i stanowi wytgcznie kryterium
preferencyjne w ocenie merytorycznej.

IV. Termin i miejsce sktadania ofert

1.  Termin sktadania ofert: do dnia 06.11.2026 r. do godz. 15:00

Miejsce: Sekretariat Urzedu Miejskiego w Kolbuszowej

3.  Oferta sktadana w zamknietej kopercie z dopiskiem: Oferta w otwartym konkursie ofert na
realizacje ustug spotecznych na rzecz mieszkaricéw Gminy Kolbuszowa — ,,Premia Spoteczna”.

N

V. Kryteria oceny ofert

Maksymalna liczba punktéw: 100

Kryterium Punkty
Jako$¢ merytoryczna oferty 0-20
Rzetelno$c¢ i realnos¢ budzetu 0-20
Rodzaj PES (preferencja) 0/20
Zasoby kadrowe i kwalifikacje 0-20
Doswiadczenie oferenta 0-20

Kryterium preferencyjne dotyczace przedsiebiorstwa spotecznego nie stanowi warunku
formalnego udziatu w konkursie.

VI. Wymagania dotyczace oferty

Oferta sktadana w ramach niniejszego otwartego konkursu ofert musi zostaé sporzadzona na
obowiazujagcym formularzu oferty, stanowigcym zatacznik nr 1 do rozporzadzenia
Przewodniczacego Komitetu do Spraw Pozytku Publicznego z dnia 24 pazdziernika 2018 r. w sprawie
wzoréw ofert i ramowych wzoréw uméw dotyczacych realizacji zadan publicznych oraz wzoréw
sprawozdan z wykonania tych zadan (Dz.U. z 2018 r. poz. 2057), oraz ztozona w terminie i miejscu
okreslonym w niniejszym ogfoszeniu.

Oferta powinna zawiera¢ w szczegélnosci:

1. dane identyfikacyjne oferenta, w tym nazwg, formeg prawna, siedzibe, numery rejestrowe oraz
dane oséb uprawnionych do reprezentowania podmiotu;

2.  zestawienie cen jednostkowych dla poszczegdlnych rodzajow ustug objetych zadaniem,
wskazujagce co najmniej: rodzaj ustugi, jednostke rozliczeniowg, liczbe jednostek, cene
jednostkowa oraz taczng wartoé¢ danej ustugi;

3. szczegbtowy opis planowanej realizacji zadania publicznego, obejmujacy zakres i sposob
realizacji poszczegdlnych dziatari, harmonogram realizacji, spos6b organizacji ustug oraz zasady
rekrutacji i kwalifikacji uczestnikow;

4. opis grupy docelowej, w tym liczbe i godzin objetych wsparciem oraz kryteria objgcia pomocg;

5. opis zakladanych rezultatéw realizacji zadania, w tym rezultaty ilosciowe i jakoéciowe oraz
spos6b monitorowania ich osiggnigcia;
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6. kalkulacje przewidywanych kosztéw realizacji zadania, sporzadzona w sposob rzetelny,
przejrzysty i spdjny z opisem dziatan oraz zestawieniem cen jednostkowych, wraz z informacja

o zrddtach finansowania zadania;

7. informacje o posiadanych zasobach kadrowych i rzeczowych niezbednych do realizacji zadania,
w tym o kwalifikacjach i doswiadczeniu osdb realizujgcych zadanie;

8. informacje o dotychczasowej dziatalnosci oferenta w zakresie zblizonym do przedmiotu
konkursu.

Do oferty nalezy dotaczyé wymagane zataczniki, w szczegélnosci:
a) aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub ewidencji potwierdzajgcy status prawny oferenta
i sposéb jego reprezentacji;
b) statut lub inny dokument regulujacy dziatalnos¢ oferenta;
¢) dokument potwierdzajgcy status podmiotu ekonomii spotecznej, a w przypadku
przedsiebiorstwa spotecznego - dokument potwierdzajacy posiadanie tego statusu;
d) petnomocnictwa - w przypadku gdy oferta podpisywana jest przez osoby inne niz wskazane
w dokumentach rejestrowych.
Oferta powinna by¢ podpisana przez osoby uprawnione do sktadania o$wiadczeri woli w imieniu
oferenta. W przypadku sktadania kopii dokumentdw, kazda strona powinna zostac potwierdzona za
zgodno$¢ z oryginatem przez osoby uprawnione do reprezentacji podmiotu.
Oferty niekompletne, sporzadzone niezgodnie z obowigzujgcym formularzem, ztozone po terminie
lub niespetniajgce wymogdw formalnych okreslonych w niniejszym ogtoszeniu, nie beda podlegaty
ocenie merytorycznej.

VIl.  Tryb i kryteria oceny ofert

Ocena ofert ztozonych w ramach niniejszego otwartego konkursu ofert prowadzona bedzie zgodnie
z przepisami ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku publicznego i o wolontariacie
oraz zasadami okre$lonymi w niniejszym ogfoszeniu.

1. Etapy postepowania konkursowego

Postepowanie konkursowe obejmuje dwa etapy:
1) Etap | —ocena formalna ofert

Oceny formalnej dokonuje komisja konkursowa powofana przez Burmistrza Gminy

Kolbuszowa. Na etapie oceny formalnej sprawdzeniu podlega w szczegdlnosci:
e terminowosc ztozenia oferty,
e kompletnos¢ oferty oraz wymaganych zatgcznikéw,
e sporzgdzenie oferty na obowigzujacym formularzu,
e podpisanie oferty przez osoby uprawnione do reprezentowania oferenta,
o zgodnos¢ dziatalnosci statutowej oferenta z przedmiotem zadania publicznego,
o zgodno$¢ okresu realizacji zadania z terminami okre$lonymi w ogtoszeniu,
e poprawnos$¢ formalno-rachunkowa kalkulacji kosztéw,
e spetnienie wymogdéw podmiotowych okreslonych w ogtoszeniu.

Oferty niespetniajgce ktéregokolwiek z wymogdéw formalnych nie podlegaja ocenie merytoryczne;j.

2) Etap ll - ocena merytoryczna ofert
Oceny merytorycznej dokonuje komisja konkursowa na podstawie kryteriow
okreslonych w niniejszym ogloszeniu. Ocena obejmuje w szczegolnosci:
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jakoé¢ merytoryczng oferty — od 0 do 20 punktéw, oceniang wediug
nastepujgcych elementdw: spojnosc i kompletnoé¢ opisu sposobu realizacji
zadania (05 pkt), adekwatnosc¢ dziatan do potrzeb grup docelowych (0-5 pkt),
organizacja i harmonogram realizacji ustug (0-5 pkt), sposob rekrutacji,
monitorowania i osiggania rezultatéw (05 pkt);

rzetelnodé i realnoéé budzetu zadania — od 0 do 20 punktdw, oceniang wedtug
nastepujacych elementow: zgodnos¢ kosztow z zakresem rzeczowym (05 pkt),
realnosc cen jednostkowych (0-5 pkt), przejrzysto$c i poprawnos¢ kalkulacji (O
5 pkt), efektywnosc¢ i racjonalno$¢ planowanych wydatkéw (0-5 pkt);

rodzaj podmiotu ekonomii spolecznej — 0 albo 20 punktéw: podmiot ekonomii
spofecznej nieposiadajgcy statusu przedsiebiorstwa spofecznego — 0 pkt;
przedsiebiorstwo spoleczne posiadajgce aktualny status zgodnie z ustawg
o ekonomii spotecznej — 20 pkt;

zasoby kadrowe oraz kwalifikacje osob przewidzianych do realizacji zadania —-od
0 do 20 punktéw, oceniane wedtug nastgpujgcych elementow: kwalifikacje
formalne kadry adekwatne do poszczegolnych ustug (0-5 pkt), doswiadczenie
zawodowe kadry w pracy odpowiadajgcej zakresowi ustug (0-5 pkt),
doéwiadczenie w pracy z grupami docelowymi objetymi konkursem (0-5 pkt),
kompletnosé i realnos¢ zabezpieczenia kadrowego catego zadania (0-5 pkt);
doéwiadczenie oferenta w realizacji zadan o podobnym charakterze — od 0 do
20 punktéw: brak wykazanego do$wiadczenia — 0 pkt; 1 podobne zadanie — 5
pkt; 2 podobne zadania — 10 pkt; 34 podobne zadania — 15 pkt; co najmniej 5
podobnych zadan — 20 pkt. Za podobne uznaje sie zadanie obejmujgce
éwiadczenie ustug spotecznych odpowiadajgcych co  najmnie; jednemu
z rodzajéw ustug objetych niniejszym konkursem. Przy ocenie uwzglednia sie
w szczegblnosci zadania finansowane ze $rodkow publicznych.

Maksymalna liczba punktéw mozliwych do uzyskania przez oferte wynosi 100 punktéw.

Kazdy cztonek komisji konkursowej dokonuje indywidualnej oceny oferty w kryteriach punktowanych
w skali 0-20. Wynik oferty w danym kryterium stanowi $rednia arytmetyczng punktéw przyznanych przez
cztonkéw komisji uczestniczacych w ocenie, z dokfadnoscia do dwdch miejsc po przecinku. W kryterium
dotyczacym rodzaju PES przyznaje sig 0 albo 20 punktéw zgodnie ze statusem oferenta; wartosé ta nie
podlega usrednianiu w sposob prowadzacy do przyznania punktacji posredniej.

taczny wynik oferty stanowi sume wynikow uzyskanych w pieciu kryteriach. W przypadku rownej tacznej
liczby punktéw wyzej klasyfikowana jest oferta, ktora uzyskata kolejno: wyzszy wynik za jakosc
merytoryczng, nastepnie za zasoby kadrowe i kwalifikacje, nastepnie za rzetelnos¢ i realnos¢ budzetu,
a nastepnie za doswiadczenie oferenta. Jezeli po zastosowaniu tych zasad nadal wystepuje remis, komisja
przedstawia Burmistrzowi obie oferty wraz z uzasadnieniem.

2. Zasady wyboru oferty

a) Warunkiem rekomendowania oferty do finansowania jest uzyskanie co najmniej 60

b)

punktéw tacznie oraz co najmniej 40 punktéw tacznie w czterech kryteriach
merytorycznych innych niz kryterium preferencyjne dotyczace statusu przedsiebiorstwa
spotecznego. Niespetnienie ktoregokolwiek z tych progdw powoduje brak rekomendacji
oferty do wyboru.

Komisja konkursowa proponuje wybor oferty, ktora uzyskata najwyzsza liczbe punktow,
z zastrzezeniem dostepnosci srodkéw finansowych.

c) Kryterium preferencyjne dotyczace przedsiebiorstwa spotecznego nie stanowi warunku
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formalnego udziatu w konkursie i ma charakter wytgcznie punktowy

3. Pozostate zasady

a) Po uptywie terminu sktadania ofert nie przewiduje sie mozliwosci uzupetniania ani
korygowania ofert.

b) Tryb oceny ofert ma zastosowanie réwniez w przypadku, gdy w konkursie zostanie ztozona
tylko jedna oferta.

c) Ostateczng decyzje o wyborze oferty podejmuje Burmistrz Kolbuszowej, po zapoznaniu sig
z opinig komisji konkursowej.

d) Catoé¢ ustug objetych niniejszym konkursem bedzie realizowana przez wybrany podmiot
ekonomii spoteczne;j.

e) Merytoryczna oraz formalno — rachunkowa kontrola i realizacja zadania prowadzona
bedzie przez jednostke organizacyjng Gminy na podstawie udzielonego przez Burmistrza
Kolbuszowej petnomocnictwa dla Kierownika/ Dyrektora tej jednostki.

VIll.  Rozstrzygniecie konkursu

Rozstrzygniecie konkursu nastgpi w terminie do 3 dni roboczych od uptywu terminu sktadania ofert.
IX. Informacje dodatkowe

Burmistrz Kolbuszowej zastrzega sobie prawo do:

1. Uniewaznienia otwartego konkursu ofert w przypadkach okreslonych w art. 18a ustawy
o dziatalno$ci pozytku publicznego i o wolontariacie, tj. jezeli nie zostanie ztozona zadna oferta
albo zadna ze ztozonych ofert nie bedzie spetniata wymogdéw zawartych w niniejszym
ogtoszeniu;

2. Nieprzyznania finansowania lub odstapienia od zawarcia umowy w ramach programu ,,Premia
Spoteczna” albo zmniejszenia jego wysokosci w sposéb uniemozliwiajgcy realizacje zadania na
warunkach wynikajgcych z rozstrzygniecia konkursu, z zastrzezeniem obowigzujgcych
przepisOw prawa.

3. Po rozstrzygnieciu konkursu, a przed zawarciem umowy, dopuszcza si¢ — za zgodg wybranego
oferenta — zmiane liczby $wiadczern w ramach poszczegdlnych ustug wytacznie w granicach
rodzaju ustug i warunkéw realizacji okreslonych w ogtoszeniu. Warto$¢ zmienionego zakresu
ustala sie na podstawie cen jednostkowych wskazanych w wybranej ofercie. Zmiana nie moze
prowadzi¢ do zwiekszenia tgcznej wartosci finansowania ustalonej w wyniku rozstrzygnigcia
konkursu ani do zmiany elementéw, ktére stanowity podstawe oceny ofert.

Uniewaznienie konkursu albo nieprzyznanie finansowania wywotuje skutki okreslone w obowigzujgcych
przepisach prawa i nie rodzi po stronie oferentéw roszczenia o zawarcie umowy lub przyznanie $rodkéw
publicznych.

Zleceniodawca informuje, ze w roku ogloszenia otwartego konkursu ofert i w roku poprzednim zadanie
publiczne tego samego rodzaju nie byfo realizowane. Umowa z wybranym oferentem zostanie zawarta
pod warunkiem uzyskania dofinansowania w ramach programu ,Premia Spoteczna".
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