
Zalqcznik nr 1 Do Zarzqdzenia
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I b u s z o wer z

OTWARTY KONKURS OFERT

Dzialajqc na podstawie art. 25 w zwiqzku z art. 50-50b i art. 51 ustawy z dnia L2 marca 2004 r. o pomocy

spolecznej(Dz. U. z2026 r. poz. 639 zp62n.zm.)art.4 ust. l pkt 1, art. 11 ust. 1 pkt 2 oraz art. 13 ust. 1-3

ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dzialalno5ci po2ytku publicznego i o wolontariacie (Dz. U.22025 r.

poz. 1338 z po|n. zm.l, a tak2e art. 221 ustawy z dnia 27 sierpnia 2OO9 r, o fina nsach publicznych (Dz. U. z

2025 r. poz. L483 z p6in. zm.) w zwiqzku i w ramach projektu grantowego pn. ,,Premia spoleczna" (nr

projektu FERS.O4.i-3-lp.OG-OO1.8/23), realizowanego w ramach Dzialania 04.13 ,,Wysokiej jako6ci system

wlqczenia spolecznego" programu Fundusze Europejskie dla Rozwoju Spolecznego 2O2L-2027 (FERS),

wsp6lfinansowanego ze Srodk6w Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus (EFS+).

Rodzaj i zakres zadania publicznego

1. Przedmiot konkursu:

przedmiotem konkursu jest wylonienie podmiotu ekonomii spolecznej (PES), kt6remu zostanie

powierzone wykonanie zadania publicznego polegajqcego na Swiadczeniu uslug spolecznych na rzecz

mieszkaf c6w Gminy Kolbuszowa. Ko n ku rs o bejm uje nastq pujqce zada nia :

L. Zadanie nr 1 - jwiadczenie uslug opiekudczych na rzecz os6b starszych i z niepelnosprawno5ciami w

miejscu zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa.

2. Zadanie nr 2 - Swiadczenie uslug w oSrodkach wsparcia funkcjonujqcych na terenie Gminy

Kolbuszowa, obejmujqcych realizacjq spotka6 integracyjnych i kulturalnych dla uczestnik6w tych

o6rodk6w, w formie cyklicznych spotka6'

Uslugi objqte niniejszym konkursem bqdq realizowane zgodnie z zasadami i warunkami projektu,,Premia

spoleczna" oraz w zakresie ustug spolecznych kwalifikujqcych siq do objqcia wsparciem w ramach tego

projektu. Szczeg6lowy zakres, grupy odbiorc6w, spos6b realizacji oraz wymagania dotyczqce

poszczeg6lnych uslug okreslono w dalszej czqsci niniejszego ogloszenia.

Na potrzeby konkursu stosujemy nastqpujqce okreSlenia:

o podmiot ekonomii spolecznej (PES) - podmiot, o kt6rym mowa w art' 2 pkt 5 ustawy z dnia

5 sierpnia 2022r.o ekonomiispolecznej(Dz. U. 22025 r. poz. 806zpo1n,zm.l;

o przedsiqbiorstwo spoleczne (PS) podmiot ekonomii spotecznej posiadajqcy status

przedsiqbiorstwa spolecznego, zgodnie z art.3 ust. l ustawy z dnia 5 sierpnia 2022r. o ekonomii

spolecznej (Dz. U. 22025 r. poz.806 z p6Zn. zm.).

2. Termin realizacji zadania:

Zadanie 1 bqdzie realizowane w okresie: od 0t,L2,2o26 r, do 31,05.2029 r,

Zadanie 2 bqdzie realizowane w okresie: od 01.01.2027 r, do 31,05.2o29 r.

3. Zakres rzeczowy - szczeg6lowy zakres uslug objqtych zadaniem:



3.1.

zamieszkania na terenie Gminv Kolbuszowa.

Zadanie konkursowe nr l polega na Swiadczeniu uslug opiekudczych na rzecz os6b starszych iz

niepelnosprawnoiciamiw miejscu zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa, w okresie od dnia

01,L2.2026 r. do dnia 3L.05.2029 r. Przewidywana tqczna liczba godzin uslug opiekudczych w okresie

realizacji zadania wynosi nie mniej ni2 15 000 godzin.

W przypadku realizacji mniejszej ilo6cigodzin wynagrodzenie zostanie wyplacone proporcjonanie.

Planowana szacunkowa iloSi godzin uslug opiekuhczych w nastqpujqcych okresach wynosi:

- od 0L.12.2026 r. do 31.!2.2026 r. to 500 godzin do zrealizowania w ok. 25 6rodowiskach,

- od 01..01.2027 r. do 31-.12.2027 r.to 6 000 godzin do zrealizowania w ok. 25 Srodowiskach,

- od 01".0L.2028 r. do 31-.!2.2028 r. to 6 000 godzin do zrealizowania w ok. 25 Srodowiskach,

- od 01.01,.2029 r,do31.05.2029r.to25O0godzindozrealizowaniawok.25(rodowiskach.

Realizacja zadania odbywai siq bqdzie na nastqpujqcych warunkach:

1) zadanie obejmuje 6wiadczenie uslug opiekuriczych w miejscu zamieszkania, na terenie Gminy

Kolbuszowa, osobom, kt6re ze wzglqdu na wiek, chorobq lub niepelnosprawno6i wymagajq

czqSciowej opieki i pomocy w zaspokajaniu niezbqdnych potrzeb 2yciowych,

2) zleceniodawca zaznacza,2epod pojqciem wymiaru godzin 6wiadczonych uslug nale2y rozumiei

wylqcznie rzeczywisty czas Swiadczenia ustug, jedna godzina obejmuje 60 minut. Do czasu

Swiadczenia uslugi nie wlicza siq czasu dojazdu, doj6cia do mieszkania Swiadczeniobiorcy,

3) zleceniobiorca o6wiad cza, i2 nie bqdzie dochodzif roszczefi finansowych co do zmniejszonej ilo(ci

wykonywa nej uslugi opiekuriczej,

4) liczba godzin uslug opiekudczych uzale2niona jest od potrzeb mieszkaic6w,

5) zgodnie z g 2 rozporzqdzenia Ministra Rodziny, Pracy i Polityki Spolecznej z dnia 4 sierpnia 2026 r.w

sprawie uslug opiekuriczych w miejscu zamieszkania (Dz. U. 2026, po2.1"067) ustala siq nastqpujqcy

standard (wiadczenia ustug opiekuriczych w miejscu zamieszkania w poszczeg6lnych obszarach:

a) w zakresie zaspokajania codziennych potrzeb zyciowych zapewnia siq pomoc w szczeg6lno(ci:

w podstawowvch czvnno6ciach zwiazanvch z samoobsluga, obeimuiacvch:
. ubieranie siq i zmianq odzie2y i bielizny osobistej,
. przygotowanie prostych positk6w, w tym jednego gorQcego, z uwzglqdnieniem zalecanej diety,
. spozywanie posilku lub karmienie i pojenie,
. slanie t62ka i zmianq po(cieli,
w czvnno3ciach zwiazanvch z prowadzeniem gospodarstwa domowego, obeimuiacvch:
. porzqdkowanie isprzqtanie w niezbqdnym zakresie, wtym czyszczenie urzqdzen codziennego u2ytku i

urzqdzei sanitarnych, wynoszenie Smieci, przynoszenie wody i opatu, ogrzewanie pomieszczei za

pomocq dostqpnego urzqdzenia grzewczego, w tym palenie w piecu i wybieranie popiotu, z

uwzglgdnieniem preferencji osoby, na rzecz kt6rej sq 6wiadczone uslugi opieku6cze, w zakresie

tem peratury,
. dokonywanie niezbqdnych zakup6w lubtowarzyszenie podczastych zakup6w lub podczas korzystania z

ustug w sklepach, aptekach, punktach uslugowych lub gastronomicznych polo2onych najbli2ej miejsca



zamieszkania osoby, na Tzecz kt6rej sq Swiadczone uslugi opiekuficze, a tak2e dostarczanie pomocy

rzeczowej,
. utrzymywanie czystoSci i sprawno6ci sprzqtu utatwiajqcego codzienne funkcjonowanie, takiego jak

w6zek, balkonik, podhoiniki, kule,
. pranie odzie2y i po$cieli, niezbqdne ich prasowanie, oddawanie do pralni iodbi6r z pralni,

. to*rrryrr"nie w zalatwianiu spraw zwiqzanych z procesem leczenia lub rehabilitacji i profilaktyki

zdrowotnej,
. towarzyszenie w zalatwianiu spraw urzqdowych i placeniu rachunk6w,

w innvch czvnnoSciach samoobstugowvch, obelmu
. rri.ng pozycjiciala, w tym przesiadanie siq zl62ka lub na lo|ko, z krzesla lub na krzeslo, uto2enie siq w

l62ku, usadzenie w w6zku
. korzystanie ze sprzqtu rehabilitacyjnego, przedmiot6w ortopedycznych, innych wyrob6w medycznych

lub Srodk6w pomocniczych niewymagajqce specjalistycznej wiedzy i kompetencji;

b) w zakresie opieki higienicznej zapewnia siq pomoc w szczeg6lno$ci w:

. toalecie porannej i wieczornej, w tym goleniu maszynkq do golenia, czesaniu, higienie jamy ustnej i

uszu, przy czym w przypadku os6b le2qcych toaleta jest wykonywana w l62ku,

. kqpieli, w tym mYciu glowY,

. pielqgnacji niezmienionych chorobowo paznokci rqk i n6g,

. korzystaniu z toalety oraz naczyrt sanitarnych , -

. zmianie pieluchomajtek iwklad6w higienicznych, z uwzglqdnieniem czynno6ci zapobiegajqcych

powstawaniu odle2Yn i odParze6;

c) w zakresie zaleconej przez lekarza pielqgnacji zapewnia siq pomoc niewymagajqcq specjalistycznej

wiedzy i kompetencji, w szczeg6lno6ci w:

. przygotowaniu i przyjmowaniu lek6w,

. pielqgnacji miejsc zmienionych chorobowo - smarowaniu, wykonywaniu i zmianie drobnych

opatrunk6w,
. mierzeniu temperatury ciala, tqtna, ci6nienia, glikemii, saturacji,

. obserwacji stanu zdrowia oraz reagowaniu, adekwatnie do potrzeb, w sytuacjijego pogorszenia;

d) w zakresie zapewnienia kontakt6w z otoczeniem zapewnia siq w szczeg6lnoSci:

. pomoc w umo2liwieniu przebywania na Swieiym powietrzu, w tym towarzyszenie podczas spacer6w,

. prowadzenie rozm6w,

. pomoc w nawiqzywaniu, utrzymywaniu i rozwijaniu kontaktu z rodzinq i spoleczno6ciq lokalnq, w tym

wyko rzysta niem dostq pnych Srod k6w kom u n i kacji,

. pomoc w czytaniu prasy, ksiE2ek i ich wymianie w bibliotece,

. towarzyszenie podczas drogi do instytucji kultury i rekreacji oraz w trakcie pobytu w nich.

6) W razie nieobecnoSci osoby wykonujqcej uslugi opiekuficze realizator jest zobowiqzany zapewni6

zastqpstwo. Zastqpstwo pelniosoba spelniajqca wymagania, o kt6rych mowa w art' 50 ust' 4a ustawy

z dnia L2 marca 2OO4 r. o pomocy spolecznej.

7) Ustugi mogq byi Swiadczone na rzeczos6b ich wymagajqcych w r62nych porach dnia i adekwatnie do

wystqpujqcych potrzeb przezT dniw tygodniu w godzinach od 6.00 do 21.00 z wylqczeniem dni

Swiqtecznych.

g) W przypadkach uzasadnionych konieczno6ciq nieprzerwanego Swiadczenia uslug opiekuficzych uslugi

te mogq byi Swiadczone r6wnie2 w dni Swiqteczne'
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9) W przypadku pomocy w innych czynnoSciach samoobslugowych, obejmujqcych w szczeg6lno6ci:

zmianq pozycjiciala, wtym przesiadanie siq zlo2ka lub na l62ko, z krzesta lub na krzeslo, ulo2enie siq

w l62ku, usadzenie w w6zku i korzystanie ze sprzqtu rehabilitacyjnego, przedmiot6w ortopedycznych,

innych wyrob6w medycznych lub Srodk6w pomocniczych niewymagajqce specjalistycznej wiedzy i

kompetencji uslugi opiekuricze mogq byi 6wiadczone na rzecz os6b ich wymagajqcych jednocze6nie

przez dwie osoby w tym samym czasie.

11) Uslugi opiekuricze w miejscu zamieszkania Swiadczy siq zgodnie ze standardem Swiadczenia uslug

opiekufrczych w miejscu zamieszkania, uwzglqdniajqcym czynnoSciwykonywane w obszarach

wskazanych w art. 50 ust. La, okre6lonym w przepisach wydanych na podstawie ust. 5, w spos6b

zapewniajqcy uwzglqdnienie potrzeb osoby, na rzecz kt6rej sq Swiadczone uslugi.

4. Zlecenie realizacji uslug opiekuhczych na rzecz konkretnej osoby bqdzie przekazywane Wykonawcy na

piSmie, drogq elektronicznq lub telefonicznie. Zleceniobiorca otrzyma od pracownika M-GOPS w

Kolbuszowej informacjq zawierajqcq dane uczestnika, tj. imiq, nazwisko, adres zamieszkania lub

pobytu, numer telefonu, (je5li posiada), zakres Swiadczonych uslug, dni Swiadczenia uslug i wymiar
godzin ustug, okres 6wiadczenia uslug, tj. datq rozpoczqcia i datq zakof czenia Swiadczenia uslug,

odptatno6d klienta za godzinq Swiadczonych ustug - zgodnie, z kt6rq obejmie klienta uslugq w
czasookresach i wymiarze godzin okre3lonych w decyzji administracyjnej.

5. Organizacja 6wiadczenia uslug opiekufczych opiekidomowej uwzglqdnia podmiotowoSi

odbiorc6w uslug, w tym respektowanie prawa do poszanowania i ochrony godnoSci, intymno6ci, w

szczeg6lnoSciw przypadku czynno6cio charakterze opieki higienicznej i pielqgnacji oraz poczucia

bezpieczedstwa i ochrony d6br osobistych.

5. Zleceniobiorca Swiadczenie uslug opieki domowej musi odpowiednio udokumentowai:

7. Osoba Swiadczqca uslugi opieki domowej realizuje uslugi wylqcznie na rzecz osoby potrzebujqcej,

na podstawie jej decyzji lub jej opiekuna prawnego, a nie dla os6b trzecich, w tym czlonk6w
rodziny osoby wymagajqcej wspa rcia.

8. Zleceniobiorca bqdzie ponosil pelnq odpowiedzialno6i za wszelkie szkody wyrzqdzone przez osoby

skierowane do Swiadczenia uslug osobom trzecim, w tym podopiecznym oraz w ich mieniu.

9. Zleceniobiorca zobowiqzuje siq, 2e ka2da z os6b Swiadczqca uslugi opiekufcze na dzied zatrudnienia i

dziei 6wiadczenia uslug posiada ukof czone szkolenie z zakresu udzielenia pierwszej pomocy oraz

ukofczyta co najmniej szkolq zawodowq. Osobq wykonujqcq uslugiopiekuricze mo2e byi
osoba, kt6ra: jest pelnoletnia, nie jest czlonkiem rodziny osoby, na ruecz kt6rej sq Swiadczone

rzeczkt6rej sq 6wiadczone ustugiopiekuficze, zloiyla podmiotowiSwiadczqcemu uslugi

opiekuficze, nie jest oddzielnie zamieszkujqcym mal2onkiem, wstqpnym ani zstepnym

osoby, na opiekudcze o6wiadczenie o zdolnoici pod wzglqdem psychofizycznym do 6wiadczenia

takich uslug.

3.2 Zadanie nr 2 - uslugi w oSrodkach wsparcia funkcionuiacvch na terenie Gminv Kolbuszowa,

obeimuiacvch realizacie spotkaf intesracvinvch i kulturalnvch dla uczestnik6w tvch o6rodk6w.

Zadanie konkursowe nr 2 uslugi w o6rodkach wsparcia - polega na kompleksowej organizacji cyklicznych

spotkaf integracyjno-kulturalnych dla os6b 60+ uczestnik6w o6rodk6w wsparcia, o kt6rych mowa w

ustawie z dnia t2 marca 2OO4 o pomocy spolecznej.



Gl6wnym celem zadania jest miqdzypokoleniowa integracja os6b starszych, promowanie aktywnego

spqdzania czasu wolnego, zapobieganie marginalizacji i wykluczeniu senior6w z2ycia spolecznego'

Zleceniobior., * r.rrrih zadania jest zobowiqzany do kompleksowej organizacji nastqpujqcych spotka6:

Planowana szacunkowa liczba spotkaf integracyjno-kulturalnych w nastqpujqcych okresach wynosi:

- od O7.t2.2026 r. do 3L.L2.2026 r. to 0,

- od 0L.OL.2027 r. do 3L.t2.2O27 r.to 4,

- od O1.0L.2028 r. do 3L.12.2028 r.to 4,

- od 01.Ot.2029 r. do 31.05.2O29 r. to 2.

W przypadku mniejszej iloSci spotkad wynagrodzenie zostanie wyplacone proporcjonalnie'

Spotkanie 1 - Koledowanie z seniorami

1. Termin realizacji wydarzenia: styczeh 2027 r., Liczba os6b: 115, Miejsce: Sala zapewniona przez

zleceniodawcq.
2. Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno-integracyjny i miqdzypokoleniowy, skierowane

jest do senior6w z oSrodka wsparcia Domu seniora nad Nilem w Kolbuszoweioraz senior6w i dzieci z

terenu Gminy Kolbuszowa, a takie zaproszonych go6ci'

3. Organizacja spotkania obejmuje w szczeg6lnoSci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawq cateringu dla uczestnik6w wydarzenia dla 115-

stu os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

a) jedno danie jednogarnkowe: bigos z wktadkq miqsnq-SO0mUos wraz z pieczywem- chleb 150g/os'

Gorqcy posilek powinien byi dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu

w specjalnych termosach utrzymujqcq odpowiedniq temperaturq posilku oraz dostosowanych do

transportu i przechowywania 2ywno$ci.

b) zimna plyta: 200 g sataikiiarzynowej/l os., 40 g wqdliny/ 1os. (tj. 20 g wedliny wieprzowej i 20 g wqdliny

drobiowej), oraz z pieczywem-chleb krojonyl50g/1 os'

c) przygotowanie dw6ch rodzaj6w ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzaj6w ciast:

> 50% makowca - 130g/1 os.

> 50% piernika- 130 g/ 1 os.

tqczna ilo6i ciasta po*inn, odpowiadai porcjom dla 115 os6b dla jednego rodzaju ciasta. ciasto powinno

byi podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie uczestnikom'

Wszystkie wypieki po*inny byd Swie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone w terminie wskazanym

przez Zleceniodawcq.

d) $wie2e owoce, nie kiojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp'

Zleceniobiorca dostarczy cieply posilek, zimnq plytq, ciasto oraz owoce na minimum 30 min' przed

wskazana przezZleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie wlaSciwejtemperatury posilku

do momentu sPo2Ycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie

dostarczonych niezwlocznie Po

resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w przez niego

zakofczeniu wydarzenia, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu godziny od

za kof czenia wYdarzenia.

2) Zapewnienie komptetniej zastawy stolowej oraz akcesori6w niezbqdnych do estetycznego podania i

serwowania potraw, w szczeg6lnosci patery na owoce i ciasta, talerze obiadowe i deserowe, sztuice,

szklanki, fili2anki, obrusy na stoly, serwetki oraz niezbqdne elementy zastawy, w ilosci dostosowanej

do liczby uczestnik6w wydarzenia'

3) Zapewnienie tokalnego zespolu kotqdniczego prezentujqcego w swoim repertuarze np' jaselka' Zesp6l

bqdzie posiadat doswiadczenie w prezentacji repertuaru Swiqtecznego/noworocznego. Zleceniodawca

zastrzega sobie mo2liwo6i wplywu na dob6r zespolu. Czas trwania przedstawienia- od 15 do 30 min'

tr
J



4) Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyf oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w

przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoficzeniu spotkania, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu 1-

godziny po zako6czeniu spotkania.

5) Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugi caloici dostarczonego cateringu tj. wydania

cieptego positku, zimnej plyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 2 - Spotkanie Wielkanocne

1. Terminrealizacjiwydarzenia: kwieciefi2O2Tr.,Liczbaos6b: 100os6b,Miejsce:Salazapewnionaprzez
Zleceniobiorcq.

2. Opis spotkania: Spotkanie wielkanocne senior6w to wydarzenie, kt6rego celem bqdzie wsp6lne

prze2ywanie okresu Swiqt Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go(imi. Uczestnikami wydarzenia bqdq

seniorzy Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z oSrodl<6w wsparcia Gminy

Kolbuszowa, a tak2e zaproszonych go5ci.

Planowane jest w szczeg6lnoSci:

F Spotkanie integracyjne senior6w wrazz zaproszonymigoSimi na sali bankietowej,
F wsp6lne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielqgnowanie

regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnejtradycji, obrzqd6w itw6rczoSci artystycznej.
F Poczqstunek Swiqteczny dla uczestnik6w wydarzenia.

3. Organizacja spotkania obejmuje w szczeg6lno6ci:

1") Zapewnienie sali spelniajqcej nastqpujqce wymagania:
F sala zlokalizowana w mieScie Kolbuszowa,
F pojemno6i sali dostosowana do przyjqcia min. L00 os6b w komfortowych warunkach,
F wyposa2enie sali w petny zas6b stot6w i krzesel u+ne++i$*+ajq€y€h

F dostosowanej do potrzeb os6b starszych,

F dostqp do zaplecza sanitarnego.
! wydzielone miejsce do ustawienia i obstugi cateringu,
F zapewnienie ogrzewania,
F dostqp do energii elektrycznej umozliwiajqcy podlqczenie sprzqtu nagto6nieniowego i cateringowego

2) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie idostawq dania obiadowego, zimnejplyty oraz serwisu

kawowego dla uczestnik6w wydarzenia tj. 100 os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie

realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:
a) Danie obiadowe- tradycyjny zurek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ 1os. z

dodatkiem:
! kietbasy- 70gl 1. os.

F jajka gotowanego- 1szt./os.
Zurek bqdzie serwowany na ciepto z pieczywem- chleb krojony 15Og/os.). Gorqcy positek powinien byi
dostarczony w stanie gotowym do spozycia wtasnym 6rodkiem transportu w specjalnych termosach
utrzymujqcq odpowiedniq temperaturq positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania

2ywnoSci.

b) Napoje- sok owocowy O,3l/ l-os.+ woda mineralna niegazowana 0,5 l/1 os.

c) Zimna plyta, w sklad kt6rej wchodzi:
> 200 g satatki jarzynowej/L os., 40 g wqdliny/ 1os. (tj. 20 g wqdliny wieprzowej i 20 g wqdliny drobiowej),

oraz z pieczywem-chleb krojony 1"509/1 os.

P dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na roinym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub
petnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 skladnik6w (w tym: maslo, pasty,

sery, szynka, pepperoni, indyk, wqdzonyloso(, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa Swieze

bqdl konserwowe, minimum 3 szl.f os.,1 kanapka min. 609.)

d) Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.
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e) serwis kawowy z ciastem. w sklad serwisu kawowego powinno wchodzii co najmniej:

F przygotowanie dw6ch rodzaj6w 6wiqtecznego ciasta. Proporcje rodzaj6w ciast: 50% jeden rodzaii50%

drugi rodzaj ciasta. Lqczna iloSi ciasta powinna odpowiadai porcjom dla 70 os6b: 130 g/ 7 os. Ciasto

po*ilno byi podzieltne na porcje (kawalki) i zapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie

uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny byi 6wie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone do

m iejsca orga nizacji wyda rzenia, w term i nie wska za nym przez Zleceniodawcq.

F Kawa parzona i rozpuszczalna, wyb6r herbat, mleko zwykle, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien

by6 dostqpny i gotowy do rozdysponowania bezpo6rednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia'

Zleceniobiorca dostarczy danie obiadowe z napojami, ,,zimnq plytq" oraz serwis kawowy z ciastem na

minimum 30 min. przed wskazanE przez Zleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie

wlaSciwej temperatury posifku do momentu spo2ycia.

3) Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyd oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w

przezniego dostarczonych niezwlocznie po zako6czeniu spotkania, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu 1

godziny po zakoficzeniu spotkania.

4) Zleceniobiorca zapewnia caloSi zastawy stolowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu

kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnik6w na zupQ, szklanki na napoje, fili2anki do kawy,

talerzyk6w deserowych, serwetek oraz obrusy na stoly.

5) Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugi calo6ci dostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego posilku, zimnej plyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania'

1. Termin realizacji wydarzenia: sierpiefi/ wrzesief 2027 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w

wyznaczonym terminie jednodniowym, po wcze6niejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcq, Liczba

uczestnik6w wydarzenia: max 50 os., Miejsce realizacji wydarzenia: teren przy Dziennym Domu

Senior+ w Hucie Przedborskiej.

2. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lnoSci:

L) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawq:

a) danie cieple tj. jedno danie jednogarnkowe z wkladkq miqsnq 500 ml/os. wraz z pieczywem - chleb

150g/os. - danie do uzgodnienia z Zleceniodawcq

Gorqcy posilek powinien byi dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wtasnym Srodkiem

transportu w specjalnych termosach utrzymujqcq odpowiedniq temperaturq posilku oraz

dostosowanych do transportu i przechowywania 2ywno6ci'

b) erill tj. kielbasa min. 300g/os. (6lEska/podwawelska min,90% miQsa), pieczywo tj. chleb 1509/os. oraz

ketchup, musztarda, sosy grillowe, w tym pelna obsluga grilla, naczynia jednorazowego u2ytku.

c) pieczone ziemniaki w ognisku, 2 Srednie ziemniaki/os; do ka2dej porcji mala kosteczka masla;

Zleceniodawca zapewni miejsce do upieczenia ziemniak6w w ognisku oraz drzewo.

d) serwis kawowy, dostqpny od poczqtku do korica trwania wydarzenia, w sklad kt6rego wchodzi:

F kawa rozpuszczaln af parzona- 250 ml/os., herbata 250 ml/os.- do wyboru min. 4 rodzaje herbat, woda

butelkowana niegazowana 500 ml/os. igazowana 500ml/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki, - 250

muos., cukier: 6 ly2eczek/os. lub 6 saszetek x 4gf os., mleko min. 2%o - 100 ml/os" cytryna - 2

plasterki/os.

F przygotowanie sezonowego ciasta np. ze Sliwkami, ok' 150 g/os

Ciasto powinno by6 podzielone na porcje (kawalki) i wyporcjowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe

podanie uczestnikom. Ciasto powinno byi swie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone do miejsca

orga nizacji wyda rzenia, w uzgod nionym term i nie'



F Zleceniobiorca zapewnia naczynia do cateringu tj. dania cieptego, grilla, pieczonych ziemniak6w w

tym: pojemnik6w na zupq, sztuic6w, kubk6w na zimne napoje, talerzyk6w na kietbaski, pieczone

ziemniaki, a takze obslugq grilla itermos6w na gorECy posilek, Zleceniodawca dopuszcza u2ywanie

zastawy plastikowej/papierowej, jednorazowe naczynia do napoj6w, sztuice jednorazowe, talerze

jednorazowe

F Zleceniobiorca zapewnia transport cateringu na miejsce realizacji wydarzenia, rozstawienie

zastawy/naczyri i sprzqtu niezbqdnego do 6wiadczenia ustugi na min. 60 min. przed spotkaniem, w

spos6b uzgod niony z Zleceniodawcq.

F Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obstugicato6cidostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego positku oraz petnej obstugi grilla w trakcie trwania spotkania.

F Zleceniobiorca zapewnia wyw6z wszystkich powstatych nieczysto5ci, odpadk6w oraz resztek

pokonsumpcyjnych niezwtocznie po zakoficzeniu wydarzenia, nie p6lniej jednak ni2 w ciqgu l godziny

po zakofi czeniu wydarzenia.

F Zleceniodawca zapewni obstugq kelnerskq w trakcie trwania wydarzenia, fili2anki, warnik, obrusy,

serwetki itp.

2) Obsluga techniczna wvdarzenia

Zleceniobiorca zapewni dwa namioty plenerowe, kt6re pomieszczq wskazanq liczbq os6b, montaz

namiot6w zgodnie z wytycznymi Zleceniodawcy oraz ich demontaz po zako6czeniu wydarzenia.

Zleceniobiorca zapewni przewoz stol6w i krzesel z Kolbuszowej do Huty Przedborskiej oraz odw6z

z Huty Przedborskiej do Kolbuszowej po zakof czeniu wydarzenia.

Spotkanie 4 - Dziefi Seniora

1. Termin realizacji wydarzenia: paidziernik 2027 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w

wyznaczonym terminie jednodniowym, po wcze6niejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcq, Liczba

uczestnik6w wydarzenia: max 120 os., Miejsce realizacji wydarzenia: sala wskazana przez

Zleceniodawcq, na terenie gminy Kolbuszowa - budynek wielofunkcyjny w Przedborzu.

2. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lno6ci:

1) Zapewnienie oprawv muzvczno-animacvinei oraz naglo(nienia podczas trwania wydarzenia,

poprzez wystqp wokalno-instrumentalny na zywo, animacja uczestnik6w wydarzenia poprzez

wsp6lny Spiew z akompaniamentem instrument6w muzycznych np. akordeonu itp. Wyb6r

repertuaru le2y po stronie Wykonawcy wystqpu, dostosowany dla os6b starszych, z uwzglqdnieniem

uwag i iyczen Zleceniodawcy. Zleceniobiorca wystqpu powinien posiadai doSwiadczenie w

prezentacjiwskazanego repertuaru. Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwoS6 wplywu na dob6r

wykonawcy wystqpu. Oprawa muzyczno- animacyjna zapewniona od poczqtku do korica trwania

wydarzenia. Zleceniobiorca zapewni niezbqdne urzqdzenia, aparatury i instrumenty, oraz

odpowiednie naglo6nienie.

2) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostarczenie:

a) Cieptego posilku w formie - drugiego dania obiadowego:

- ziemniakigotowane w ilo6ci co najmniej 25Og/os.

- miqso min.1"50 g/os. /rodzaj do uzgodnienia ze Zleceniodawcq/

- zestaw trzech r62nych sur6wek w ilo5ci co najmniej 150 g/os.

Gorqcy positek powinien by6 dostarczony w stanie gotowym do spozycia, wtasnym Srodkiem transportu



Wykonawcy w specjalnych termosach utrzymujqcych odpowiedniq temperaturq posilku oraz

dostosowanym do transportu i przechowywania 2ywno3ci. Zleceniobiorca zapewni, 2e posilek bQdzie

bezwzglqdnie Swieiy, bqdzie charakteryzowal siq wysokq jako6ciq w odniesieniu do u2ytych skladnik6w

oraz estetykq podania, produkty bqdq posiadaly odpowiednia datq przydatno6ci do spo2ycia.

Zleceniobiorca zapewni dostawq i obslugq technicznq w zakresie przygotowania i rozdzielenia porcji dla

ka2dej osoby biorqcej udzial w wydarzeniu. Zleceniodawca zapewni obslugq kelnerskq w trakcie

trwania wydarzenia oraz caloSi zastawy stolowej w tym: talerze do podania drugiego dania, sztuice,

talerzyki deserowe, literatki, fili2anki, warnik, obrusy itp.

b) Serwis kawowy, dostqpny od poczqtku do korica trwania wydarzenia, w sktad kt6rego wchodzi:

- ciasta domowe (typu sernik, ciasto tortowe), 2szt.f os.,waga 1szt. min. 1009,lqcznie 200 g/os. oraz2

rodzaje kruchych ciasteczek min. 5 szt./os.

- napoje: kawa rozpus zczalna 250 ml/os. f parzona 250 ml/os., herbata 500 ml/os.- do wyboru min. 4

rodzaje herbat, torebki pakowane w oddzielnych pojedynczych opakowaniach, woda butelkowana

niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500m|/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki - 250 ml/os., cukier:

6 lyieczek/os. lub 6 saszetek x 4g/os., mleko min.2% - 100 ml/os., cytryna - 2 plasterki/os.

c) Zimna plyta tj. przekqski- serwowane w trakcie trwania wydarzenia, w sklad kt6rego wchodzi:

- salatka warzywna - nie mniej ni2 200g/os. - rodzaj salatki do uzgodnienia z zleceniodawcq,

- wqdlina w plasterkach (wieprzowa2Og/os. idrobiowa 2}glos. - lqcznie 40glos.

- chleb krojony w iloSci 100 g/os.
- dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na r62nym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub

pelnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnik6w (w tym: masto, pasty,

sery, szynka, pepperoni, indyk, wqdzony loso6, satata dekoracyjna, kielki warzyw, Warzywa 6wie2e

bqdi konserwowe, minimum 3 szt./os., 1 kanapka min. 609')

- koreczki -2 rodzaie, z minimum 3 skladnikami (2 szt./os')

- tartaletki, min. 2 do wyboru, przygotowane z min. 2 skladnikami (w tym: pasty, sery, oliwki czarne lub

zielone, szynka, pepperoni, indyk, wqdzony toso5, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa 5wie2e

bqdi konserwowe, min. 2 szt'/os., l tartaletka min' 50g).

d) Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Spotkanie 5 - Koledowanie z seniorami
t. iermin realizacji wydarzenia: styczef 2O28 r., Liczba os6b: 115, Miejsce: Sala zapewniona przez

Zleceniodawcq.
2. Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno-integracyjny i miqdzypokoleniowy, skierowane jest

do senior6w z o6rodka wsparcia Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowei oraz senior6w i dzieci z terenu

Gminy Kolbuszowa, a tak2e zaproszonych go5ci'

3. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lno6ci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawe cateringu dla uczestnik6w wydarzenia dla 115-

stu os6b w miejscu organizacjiwydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

- jedno danie jednogaint<owe: bigos z wkladkq miqsnq-S0Om|/os wraz z pieczywem- chleb 150g/os. Gorqcy

posilek powinien byf dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu w

specjalnych termosach utrzymujqcq odpowiedniE temperaturq posilku oraz dostosowanych do transportu

i przechowywania 2Ywno5ci.

- zimna plyta: 200 g salatki iarzynowej/l os.,40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wqdliny wieprzowej i 20 g wqdliny

drobiowej), oraz zpieczywem-chleb krojonyl50g/1 os.

- przygotowanie dw6ch rodzaj6w ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzaj6w ciast:

> 50% makowca - 130g/1 os.
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> 50% piernika- 130 g/ 1 os.

Lqczna iloSi ciasta powinna odpowiadad porcjom dla 115 os6b dla jednego rodzaju ciasta. Ciasto powinno

byi podzielone na porcje (kawalki) izapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie uczestnikom.

Wszystkie wypieki powinny byi Swie2e, estetycznie przygotowane idostarczone w terminie wskazanym

przez Zleceniodawcq.
-Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Zleceniobiorca dostarczy ciepty posilek, zimnq ptytq, ciasto oraz owoce na minimum 30 min. przed

wskazanq przezZleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie wtaSciwejtemperatury posilku do

momentu spo2ycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie resztek pokonsumpcyjnych oraz innych materia16w przez niego

dostarczonych niezwtocznie po zakoriczeniu wydarzenia, nie p6lniej jednak niz w ciqgu godziny od

za kofi czenia wydarzenia.
2) Zapewnienie kompletniej zastawy stolowej oraz akcesori6w niezbqdnych do estetycznego podania i

serwowania potraw, w szczeg6lno5ci patery na owoce iciasta, talerze obiadowe ideserowe, sztuice,

szklanki, filizanki, obrusy na stoly, serwetki oraz niezbqdne elementy zastawy, w iloSci dostosowanej do

liczby uczestnik6w wydarzenia.
3)Zapewnienie lokalnego zespolu kolqdniczego prezentujEcego w swoim repertuarze np. jaselka. Zesp6l

bqdzie posiadal do6wiadczenie w prezentacji repertuaru Swiqtecznego/noworocznego. Zleceniodawca

zastrzega sobie mo2liwo56 wptywu na dob6r zespotu. Czas trwania przedstawienia- od 15 do 30 min.

4)Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyrt oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakoficzeniu spotkania, nie p62niejjednak niz w ciqgu 1

godziny po zakoriczeniu spotkania.

5)Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugicato6cidostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego positku, zimnej ptyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 6 - Spotkanie Wielkanocne

L. Termin realizacjiwydarzenia: kwiecief 2028r., Liczba os6b: 100 os6b, Miejsce: Sala zapewniona przez

Zleceniobiorcq.
2. Opis spotkania: Spotkanie wielkanocne senior6w to wydarzenie, kt6rego celem bqdzie wsp6lne

prze2ywanie okresu Swiqt Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go(imi. Uczestnikami wydarzenia bqdq

seniorzy Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z oSrodk6w wsparcia Gminy Kolbuszowa,

a tak2e zaproszonych go6ci.

Planowane jest w szczeg6lno6ci:

F Spotkanie integracyjne senior6w wrazz zaproszonymigoSimi na sali bankietowej,
) wsp6lne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielqgnowanie

regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnejtradycji, obrzqd6w itw6rczo5ci artystycznej.

F Poczqstunek 6wiqteczny dla uczestnik6w wydarzenia.

3. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lno5ci:

Zapewnienie sali spetniajqcej nastqpujqce wymagania:

P sala zlokalizowana w mieScie Kolbuszowa,

F pojemnoii sali dostosowana do przyjqcia min. 100 os6b w komfortowych warunkach,

F wyposa2enie sall w petny zas6b stot6w i krzesel umezliwiajqeyeh,

> dostosowanej do potrzeb os6b starszych,

F dostqp do zaplecza sanitarnego.
) wydzielone miejsce do ustawienia i obslugi cateringu,
F zapewnienie ogrzewania,
F dostqp do energii elektrycznej umo2liwiajqcy podlqczenie sprzqtu nagloSnieniowego i cateringowego
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Zapewnienie cateringu poprzezprzygotowanie i dostawq dania obiadowego, zimnej plyty oraz serwisu

kawowego dla uczestnik6w wydarzenia tj. 100 os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie

rea lizacji zada nia. Usluga cate ringowa o bejm uje :

Danie obiadowe_- traJycyjny 2urek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ 1os' z

dodatkiem:
} kietbasy- 709/ I os.

F jajka gotowanego- lszt./os.
2rr.t neOri" r.i*o*.ny na cieplo z pieczywem- chleb krojony 150g/os.). Gorqcy posilek powinien byi

dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu w specjalnych termosach

utrzymujqcq odpowiednia temperaturq positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania

2ywno5ci.

Napoje- sok owocowy o,3l/ los.+ woda mineralna niegazowana 0,5 u1 os.

Zimna ptyta, w sklad kt6rej wchodzi:

> 2OO g salatkijarzynowej/1 os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wqdliny wieprzowej i 20 g wedliny drobiowej),

oraz z pieczywem-chleb krojony 150g/1 os.

F dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na r62nym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub

pelnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 sktadnik6w (w tym: maslo, pasty,

sery, szynka, pepperoni, indyk, wqdzony loso6, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa 6wie2e

bqdi konserwowe, minimum 3 szt./os., l kanapka min' 60g.)

Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Serwis kawowy z ciastem. W sklad serwisu kawowego powinno wchodzii co najmniej:

F przygotowanie dw6ch rodzaj6w Swiqtecznego ciasta. Proporcje rodzaj6w ciast: 50% jeden rodzaii 50%

drugi rodzaj ciasta. Lqczna ilo$i ciasta powinna odpowiadai porcjom dla 70 os6b: 130 g/ t os. Ciasto

po*inno byi podzielone na porcje (kawatki) i zapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie

uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny byi Swie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone do

m iejsca orga nizacji wyda rze nia, w te rminie wskazanym przez Zleceniodawcq.

F Kawa parzona i rozpuszczalna, wyb6r herbat, mleko zwykle, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien

by6 dostqpny i gotowy do rozdysponowania bezpo6rednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia'

Zleceniobiorca dostarczy ilanie obiadowe z napojami, ,,zimnq plytq" oraz serwis kawowy z ciastem na

minimum 30 min. przed wskazan1 przez Zleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie

wlaSciwej temperatury positku do momentu spo2ycia.

4)Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyi oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w

przez niego dostarczonych niezwlocznie po zakofczeniu spotkania, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu 1

godziny po zakoficzeniu spotkania.
6) Zleceniobiorca zapewnia caloSi zastawy stolowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu

kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnik6w na zupQ, szklanki na napoje, fili2anki do kawy,

talerzyk6w deserowych, serwetek oraz obrusy na stoly'

7l Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugi caloSci dostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego posilku, zimnej plyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

1. Termin realizacji spotkania: sierpief/wrzesiefi 2028 r., Czas realizacji wydarzenia: 4 godziny w

wyznaczonym terminie jednodniowym, po wczeSniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcq, Liczba

uczestnik6w wydarzenia: max 60 os., Miejsce realizacji wydarzenia: teren przy Dziennym Domu

Senior+ w Hucie Przedborskiej

2. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lnoSci:

Zapewnienie cateringu popruezprzygotowanie i dostawq:
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a) danie ciepte tj. jedno danie jednogarnkowe z wkladkq miqsnq 500 ml/os. wraz z pieczywem - chleb

150g/os. - danie do uzgodnienia ze Zleceniodawcq. Gorqcy posilek powinien byi dostarczony w stanie

gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu w specjalnych termosach utrzymujqcq

odpowiednia temperaturq positku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania 2ywno5ci.

b) grilltj. kielbasa min. 300g/os. (Slqska/podwawelska min. 90% miqsa), pieczywo tj. chleb 1509/os. oraz

ketchup, musztarda, sosy grillowe, w tym pelna obsluga grilla, naczynia jednorazowego u2ytku.

c) pieczone ziemniaki w ognisku, 2 Srednie ziemniaki/os; do ka2dej porcji mala kosteczka masta;

Zleceniodawca zapewni miejsce do upieczenia ziemniak6w w ognisku oraz drewno.

d) serwis kawowy, dostqpny od poczqtku do kodca trwania wydarzenia, w sklad kt6rego wchodzi:

F kawa rozpuszczaln af parzona - 250 ml/os., herbata 250 ml/os.- do wyboru min. 4 rodzaje herbat, woda

butelkowana niegazowana 500 ml/os. igazowana 500m|/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki, - 250

ml/os., cukier: 6 ly2eczek/os. lub 6 saszetek x  g/os, mleko min. 2% - 100 ml/os., cytryna - 2

plasterki/os.
D przygotowanie sezonowego ciasta np. ze Sliwkami, ok. 150 g/os

Ciasto powinno byd podzielone na porcje (kawalki) i wyporcjowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe

podanie uczestnikom. Ciasto powinno byi 6wie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone do miejsca

orga nizacji wyda rze nia, w uzgod nio nym te rm inie.

F Zleceniobiorca zapewnia naczynia do cateringu tj. dania cieptego, grilla, pieczonych ziemniak6w w

tym: pojemnik6w na zupq, sztuic6w, kubk6w na zimne napoje, talerzyk6w na kietbaski, pieczone

ziemniaki a tak2e obslugq grilla i termos6w na gorAcy posilek. Zleceniodawca dopuszcza uiywanie

zastawy plastikowej/papierowej, jednorazowe naczynia do napoj6w, sztuice jednorazowe, talerze

jednorazowe

F Zleceniobiorca zapewnia transport cateringu na miejsce realizacji wydarzenia, rozstawienie

zastawy/naczyli isprzqtu niezbqdnego do iwiadczenia uslugi na min. 60 min. przed spotkaniem, w

spos6b uzgod niony ze Zleceniodawcq.

F Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugicalo6cidostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego posilku oraz pelnej obslugi grilla w trakcie trwania spotkania.

) Zleceniobiorca zapewnia wyw6z wszystkich powstalych nieczysto5ci, odpadk6w oraz resztek

pokonsumpcyjnych niezwlocznie po zako6czeniu wydarzenia, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu 1 godziny

po zakodczeniu wydarzenia.
D Zleceniodawca zapewni obslugq kelnerskq w trakcie trwania wydarzenia, fili2anki, warnik, obrusy,

serwetki itp.
e) Obsluga techniczna wydarzenia

Zleceniobiorca zapewni dwa namioty plenerowe, kt6re pomieszczq wskazanq liczbq os6b, monta2

namiot6w zgodnie z wytycznymi Zleceniodawcy oraz ich demonta2 po zakoriczeniu wydarzenia.

Zleceniobiorca zapewni przew6z stol6w i krzesel z Kolbuszowej do Huty Przedborskiei oraz odw6z

z Huty Przedborskiej do Kolbuszowej po zakof czeniu wydarzenia.

Spotkanie 8 - Dzief Seniora

1. Termin realizacjiwydarzenia: paidziernik 2028r., Czas realizacjiwydarzenia: 4 godziny w wyznaczonym

terminie jednodniowym, po wczeSniejszym uzgodnieniu ze Zleceniodawcq, Liczba uczestnik6w

wydarzenia: max 120 os, Miejsce realizacji wydarzenia: sala wskazana przez Zleceniodawcq, na terenie

gminy Kolbuszowa - budynek wielofunkcyjny w Przedborzu.

2. Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lno6ci:

1) Zapewnienie oprawv muzvczno - animacvinei oraz naglo6nienia podczas trwania wydarzenia,

poprzez wystqp wokalno-instrumentalny na 2ywo, animacja uczestnik6w wydarzenia poprzez

wsp6lny 6piew z akompaniamentem instrument6w muzycznych np. akordeonu itp. Wyb6r
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repertuaru leiy po stronie Wykonawcy wystqpu, dostosowany dla os6b starszych, z uwzglqdnieniem

uwag i LyczefiZleceniodawcy. Zleceniobiorca wystepu powinien posiadai doSwiadczenie w

prezentacji wskazanego repertuaru. Zleceniodawca zastrzega sobie mo2liwo6i wplywu na dob6r

wykonawcy wystqpu. Oprawa muzyczno- animacyjna zapewniona od poczqtku do korica trwania

wydarzenia. Zleceniobiorca zapewni niezbqdne urzgdzenia, aparatury i instrumentY' otaz

odpowied nie nagloSnienie.

2) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostarczenie:

a) Cieplego posilku w formie - drugiego dania obiadowego:

- ziemniakigotowane w ilo6ci co najmniej 250glos.

- miqso min.150 g/os.lrodzaj do uzgodnienia z zleceniodawcq/

- zestaw trzech r62nych sur6wek w iloSci co najmniej 150 g/os.

Gorqcy posilek powinien byi dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia, wlasnym $rodkiem transportu

Wykonawcy w specjalnych termosach utrzymujqcych odpowiedniq temperaturq positku oraz

dostosowanym do transportu i przechowywania 2ywno5ci.

Zleceniobiorca zapewni, 2e posilek bqdzie bezwzglqdnie 6wie2y, bqdzie charakteryzowal siq wysokq

jako6ciq w odniesieniu do uiytych skladnik6w oraz estetykq podania, produkty bqdq posiadaty

odpowiednia datQ przydatno6ci do spoiycia

Zleceniobiorca zapewni dostawq i obslugq technicznq w zakresie przygotowania i rozdzielenia porcji dla

ka2dej osoby biorqcej udzial w wydarzeniu.

Zleceniodawca zapewni obslugq kelnerskq w trakcie trwania wydarzenia oraz calo6i zastawy stolowej

w tym: talerze do podania drugiego dania, sztuice, talerzyki deserowe, literatki, fili2anki, warnik,

obrusy itp.

b) Serwis kawowy, dostqpny od poczqtku do kofca trwania wydarzenia, w sklad kt6rego wchodzi:

- ciasta domowe (typu sernik, ciasto tortowe), 2 szt.f os., waga 1 szt. min. 1009, lqcznie 200 g/os. oraz2

rodzaje kruchych ciasteczek min. 5 szt./os.

- napoje: kawa rozpuszczalna 250 ml/os. lparzona 250 ml/os., herbata 500 ml/os.- do wyboru min.4

rodzaje herbat, torebki pakowane w oddzielnych pojedynczych opakowaniach, woda butelkowana

niegazowana 500 ml/os. i gazowana 500m|/os., 100% soki owocowe- min. 3 smaki - 250 ml/os., cukier:

6 N2eczek/os. lub 6 saszetek x  g/os., mleko min.2% - 100 ml/os., cytryna - 2 plasterki/os'

c) Zimna ptyta tj. przekqski- serwowane w trakcie trwania wydarzenia, w sklad kt6rego wchodzi:

- salatka warzywna - nie mniej ni2 200g/os. - rodzaj salatki do uzgodnienia ze ZleceniodawcE,

- wqdlina w plasterkach (wieprzowa2Og/os. idrobiowa 2oglos. - tqcznie 40glos.

- chleb krojony w iloSci L00 g/os.

- dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na r62nym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub

pelnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 skladnik6w (w tym: maslo, pasty, sery,

szynka, pepperoni, indyk, wqdzony loso6, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa Swie2e bqdi

konserwowe, minimum 3 szt./os', l kanapka min. 60g.)

- koreczki -2 rodzaie, z minimum 3 skladnikami (2 szt./os.)

- tartaletki, min. 2 do wyboru, przygotowane z min. 2 skladnikami (w tym: pasty, sery, oliwki czarne lub

zielone, szynka, pepperoni, indyk, wqdzony loso6, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa Swie2e

bqdi konserwowe, min. 2 szt./os., l tartaletka min. 509)'

d) Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp'

Spotkanie 9 - Koledowanie z seniorami
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1. Termin realizacji wydarzenia: styczef 2O29 r., Liczba os6b:775, Miejsce: Sala zapewniona przez

Zleceniodawcq.

Opis spotkania: Wydarzenie ma charakter kulturalno- integracyjny i miqdzypokoleniowy, skierowane jest

do senior6w z o6rodka wsparcia Domu Seniora nad Nilem w Kolbuszowej oraz senior6w i dzieci z terenu

Gminy Kolbuszowa, a tak2e zaproszonych go6ci.

2.Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lnoSci:

1) Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawq cateringu dla uczestnik6w wydarzenia dla 115-

stu os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie realizacji zadania. Ustuga cateringowa obejmuje:

a)jedno danie jednogarnkowe: bigos z wktadkq miqsnq-5O0m|/os wraz z pieczywem- chleb 150g/os.

Gorqcy posilek powinien byi dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu w

specjalnych termosach utrzymujAcE odpowiedniA temperaturq posilku oraz dostosowanych do transportu

i przechowywania 2ywno6ci.

b)zimna plyta: 200 g salatkijarzynowej/l os., 40 g wedliny/ 1os. (tj. 20 g wqdliny wieprzowej i 20 g wqdliny

d ro biowej), oraz z pieczywe m-ch leb krojonyl50g/1 os.

c)przygotowanie dw6ch rodzaj6w ciasta: piernik i makowiec. Proporcje rodzaj6w ciast:

> 50% makowca -L3Og/7 os,

> 50% piernika- 130 g/ 1os.
Lqczna iloSi ciasta powinna odpowiadai porcjom dla 115 os6b dla jednego rodzaju ciasta. Ciasto powinno

byi podzielone na porcje (kawalki) i zapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie uczestnikom.

Wszystkie wypieki powinny byi 6wie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone w terminie wskazanym

przez Zleceniodawcq.
d)5wie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

Zleceniobiorca dostarczy cieply positek, zimnq plytq, ciasto oraz owoce na minimum 30 min. przed

wskazanq przez Zleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie wlaSciwej temperatury posilku

do momentu spo2ycia.

Zleceniobiorca zapewnia zebranie resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w przez niego

dostarczonych niezwlocznie po zakoficzeniu wydarzenia, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu godziny od

zakof czenia wyda rzenia.
2) Zapewnienie kompletniej zastawy stolowej oraz akcesori6w niezbqdnych do estetycznego podania i

serwowania potraw, w szczeg6lnoSci patery na owoce i ciasta, talerze obiadowe i deserowe, sztuice,

szklanki, fili2anki, obrusy na stoly, serwetki oraz niezbqdne elementy zastawy, w ilo6ci dostosowanej

do liczby uczestnik6w wydarzenia.

3) Zapewnienie lokalnego zespolu kolqdniczego prezentujqcego w swoim repertuarze np. jasetka. Zesp6l

bqdzie posiadal doSwiadczenie w prezentacji repertuaru Swiqtecznego/noworocznego. Zleceniodawca

zastrzega sobie mo2liwo56 wplywu na dob6r zespolu. Czas trwania przedstawienia - od 15 do 30 min.

4) Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyri oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w
przez niego dostarczonych niezwtocznie po zakodczeniu spotkania, nie p6iniej jednak ni2 w ciqgu 1

godziny po zakodczeniu spotkania.
5) Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugicalo6ci dostarczonego cateringu tj. wydania

cieplego posilku, zimnej plyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

Spotkanie 10 - Spotkanie Wielkanocne

1. Termin realizacji spotkania: kwieciefi 2029 r., Liczba os6b: 100 os6b, Miejsce: Sala zapewniona przez

Zleceniobiorcq.
Opis spotkania:
Spotkanie wielkanocne senior6w to wydarzenie, kt6rego celem bqdzie wsp6lne prze2ywanie okresu Swiqt

Wielkanocnych wraz z zaproszonymi go5imi. Uczestnikami wydarzenia bqdq seniorzy Domu Seniora nad

Nilem w Kolbuszowej oraz seniorzy z oSrodk6w wsparcia Gminy Kolbuszowa, a tak2e zaproszonych go6ci.
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Planowane jest w szczeg6lnoSci:

) Spotkanie integracyjne senior6w wrazzzaproszonymigo6imi na sali bankietowej,

F wsp6lne celebrowanie duchowego wymiaru wydarzenia oraz upowszechnianie i pielqgnowanie

regionalnej kultury ludowej, w tym lokalnej tradycji, obrzqd6w i tw6rczo6ci artystycznej.

) Poczqstunek Swiqteczny dla uczestnik6w wydarzenia.

2.Zakres spotkania obejmuje w szczeg6lno5ci:

Zapewnienie sali spelniajqcej nastqpujqce wymagania:

) sala zlokalizowana w mieScie Kolbuszowa,

F pojemno$i sali dostosowana do przyjqcia min. 100 os6b w komfortowych warunkach,

) wyposa2enie sali w pelny zas6b stol6w i krzesel ueeeiliwiajqpye$

F dostosowanej do potrzeb os6b starszych,

F dostep do zaplecza sanitarnego.

F wydzielone miejsce do ustawienia iobslugicateringu,
F zapewnienie ogrzewania,
D dostqp do energiielektrycznej umo2liwiajqcy podlqczenie sprzqtu nagloSnieniowego icateringowego

Zapewnienie cateringu poprzez przygotowanie i dostawq dania obiadowego, zimnej plyty oraz serwisu

kawowego dla uczestnik6w wydarzenia tj. 100 os6b w miejscu organizacji wydarzenia, w okresie

rea lizacji zada nia, Usluga cateringowa o bejm uje :

a)Danie obiadowe- tradycyjny 2urek wielkanocny na zakwasie z dodatkiem chrzanu- 500 ml/ 1os. z

dodatkiem:
F kietbasy- 7Og/ L os.

F jajka gotowanego- 1szt./os.

irr.t UqOri. r.i*o*rny na cieplo z pieczywem- chleb krojony 150g/os.). Gorqcy positek powinien byi

dostarczony w stanie gotowym do spo2ycia wlasnym Srodkiem transportu w specjalnych termosach

utrzymujqcq odpowiedniE temperaturq posilku oraz dostosowanych do transportu i przechowywania

2ywno5ci.

b)Napoje- sok owocowy o,3ll 1os.+ woda mineralna niegazowana 0,5 l/1 os.

c)Zimna plyta w sklad kt6rej wchodzi:

> 2OO g salatkijarzynowej/l os., 40 g wedliny/ ros. (tj. 20 g wqdliny wieprzowej i 20 g wedliny drobiowej),

oraz z pieczywem-chleb krojony 150g/1 os'

F dekoracyjne kanapeczki koktajlowe przygotowane na r62nym rodzaju pieczywa (jasnym, ciemnym lub

pelnoziarnistym), 3 rodzaje do wyboru, wykonane z minimum 4 skladnik6w (w tym: maslo, pasty,

sery, szynka, pepperoni, indyk, wqdzony loso6, salata dekoracyjna, kielki warzyw, warzywa 6wie2e

bqdi konserwowe, minimum 3 szt./os', 1 kanapka min. 609.)

d)Swie2e owoce, nie krojone, min. 4 rodzaje /min. 150 g/os., w tym np. winogrono, mandarynki itp.

e)Serwis kawowy z ciastem. W sklad serwisu kawowego powinno wchodzii co najmniej:

D przygotowanie dw6ch rodzaj6w Swiqtecznego ciasta. Proporcje rodzaj6w ciast: 50% jeden rodzaji50%

drugi rodzaj ciasta. tqczna iloSi ciasta powinna odpowiadai porcjom dla 70 os6b: 130 g/ L os. Ciasto

po*inno byi podzielone na porcje (kawalki) i zapakowane w spos6b umo2liwiajqcy latwe podanie

uczestnikom. Wszystkie wypieki powinny byi 6wie2e, estetycznie przygotowane i dostarczone do

miejsca organizacji wydarzenia, w terminie wskazanym przez Zleceniodawcq'

F Kawa parzona i rozpuszczalna, wyb6r herbat, mleko zwykle, cytryna, cukier. Serwis kawowy powinien

byi dostqpny i gotowy do rozdysponowania bezpoSrednio po podanym obiedzie w trakcie wydarzenia.

Zleceniobiorca dostarczy danie obiadowe z napojami, ,,zimnq plytq" oraz serwis kawowy z ciastem na

minimum 30 min. przed wska zanq przez Zleceniodawcq godzinq podania i zapewnia utrzymanie

wla6ciwej temperatury posilku do momentu spo2ycia.

3)Zleceniobiorca zapewnia zebranie naczyli oraz resztek pokonsumpcyjnych oraz innych material6w

przez niego dostarczonych niezwlocznie po zakoficzeniu spotkania, nie p62niej jednak ni2 w ciqgu 1

godziny po zakofczeniu spotkania.
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4)Zleceniobiorca zapewnia calo6i zastawy stolowej do cateringu (dania obiadowego z napojami i serwisu

kawowego z ciastem) w tym: warnika, pojemnik6w na zupq, szklanki na napoje, fili2anki do kawy,

talerzyk6w deserowych, serwetek oraz obrusy na stoly.

5) Zleceniobiorca zobowiqzuje siq do zapewnienia obslugi caloScidostarczonego cateringu tj. wydania

cieptego posilku, zimnej ptyty, owoc6w oraz ciasta w trakcie trwania spotkania.

ll. WysokoS6 Srodk6w publicznych przeznaczonych na realizacjq zadania

1. Na realizacjq zadania 1 - uslugi opiekuricze na rzecz os6b starszych i niepelnosprawnych w miejscu

zamieszkania na terenie Gminy Kolbuszowa przeznacza siq Srodki publiczne w tqcznej wysoko6ci:

825 000,00 zl (slownie: osiemset dwadzieScia piqi tysiqcy zlotych), w tym:

na rok 2026 - 27 50O,0O zl

na rok 2027 - 330 000,00 zt

na rok 2028 - 330 000,00 zl

na rok 2029 - 1.37 500,00 zl

2. Na realizacjq zadania 2 - uslugiw oirodkach wsparcia funkcjonujqcych na terenie Gminy Kolbuszowa,

obejmujqcych realizacjq spotkai integracyjnych i kulturalnych dla uczestnik6w tych oSrodk6w,

przeznacza siq Srodki publiczne w lqcznej wysoko6ci: 84 200,00 zt (stownie: osiemdziesiAt cztery tysiqce

dwieScie ztotych),
w tym:
na rok 2026 - 0 zl

na rok 2027 - 32 2OO,OO zl

na rok 2028 - 34 200,00 zl

na rok 2029 - 17 800,00 zl

obejmujqce 6rodki prograrnu,,Premia Spoteczna" zgodnie z zasadami finansowania projektu, oraz wklad

wtasny Gminy Kolbuszowa.

Srodki wlasne Gminy Kolbuszowa, stanowiqce wymagany udzial wtasny w finansowaniu zadania, zostanQ

zabezpieczone w budzecie Gminy zgodnie z obowiqzujqcymi przepisami iwarunkami realizacji projektu.

Kwota wskazana powy2ej stanowi maksymalnq tqcznqwysoko6i Srodk6w publicznych przeznaczonych na

realizacjg zadania. Wysoko6i finansowania wynikajqca z umowy nie moze przekroczy6 tej kwoty ibqdzie
odpowiadata zakresowi uslug powierzonych do realizacji.

Rozliczenie realizacji zadania nastqpi na podstawie faktycznie wykonanych uslug, potwierdzonych

wymagana dokumentacjq, na zasadach okre6lonych w umowie zawartej z wybranym podmiotem

ekonomii spolecznej.

tll. Podmioty uprawnione do udzialu

O udzial w konkursie mogq ubiegai siq podmioty, kt6re lqcznie:

l. sq podmiotami ekonomii spolecznej w rozumieniu art. 2 pkt 5 ustawy z dnia 5 sierpnia 2022 r.

o ekonomii spolecznej (Dz. U. 22025 r. poz. SOG z poin. zm.);

2. nale2q do podmiot6w uprawnionych do realizacji zadania publicznego w trybie ustawy zdnia24
kwietnia 2003 r. o dzialalno6ci po2ytku publicznego i o wolontariacie, w szczeg6lno5ci do
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3.

4.

podmiot6w, o kt6rych mowa w art. 3 ust. 2 lub ust' 3 tej ustawy;

prowadzq dzialalnoSC statutowE zgodnq z przedmiotem zadania publicznego;

zlo2q ofertq w terminie i formie okreSlonej w ogloszeniu. Posiadanie statusu przedsiqbiorstwa

spotecznego nie jest warunkiem udzialu w konkursie i stanowi wylqcznie kryterium

preferencyjne w ocenie merytorycznej'

lV. Termin i miejsce skladania ofert

Termin skladania ofert: do dnia 05.11.2026 r. do godz. 15:00

Miejsce: Sekretariat Urzqdu Miejskiego w Kolbuszowej

Oferta skladana w zamkniqtej kopercie z dopiskiem: Oferta w otwartym konkursie ofert na

realizacje uslug spolecznych na rzecz mieszkar{c6w Gminy Kolbuszowa -,,Premia Spoleczna".

1.

2.

3.

V. Kryteria oceny ofert

Maksymalna liczba punkt6w: 100

Kryterium Punkty

JakoSi merytoryczna ofertY 0-20

Rzetelno5i i realno6i bud2etu o-20

Rodzaj PES (preferencja) ol20

Zasoby kadrowe i kwalifikacje 0-20

Do6wiadczenie oferenta 0-20

Kryterium preferencyjne dotyczqce przedsiqbiorstwa spolecznego nie stanowi warunku

formalnego udzialu w konkursie.

Vl. Wymagania dotYczqce ofertY

Oferta skladana w ramach niniejszego otwartego konkursu ofert musi zostai sporzqdzona na

obowiEzujqcym formularzu oferty, stanowiqcym zalqcznik nr 1 do rozporzqdzenia

przewodniczAcego Komitetu do Spraw Po2ytku Publicznego zdnia24 paidziernika 2018 r. w sprawie

wzordw ofert i ramowych wzor6w um6w dotyczqcych realizacji zadaf publicznych oraz wzor6w

sprawozdad z wykonania tych zadari (Dz.U. z 2OL8 r. poz. 2057ll, oraz zlolona w terminie i miejscu

okreSlonym w niniejszym ogloszeniu.

Oferta powinna zawierai w szczeg6lno6ci:

t. dane identyfikacyjne oferenta, w tym nazwQ, formq prawnE, siedzibq, numery rejestrowe oraz

dane os6b uprawnionych do reprezentowania podmiotu;

2, zestawienie cen jednostkowych dla poszczeg6lnych rodzaj6w uslug objqtych zadaniem'

wskazujqce co najmniej: rodzaj uslugi, jednostkq rozliczeniowq, liczbq jednostek, cenq

jednostkow E orazlqcznq wartoSi danej uslugi;

3. szczeg6lowy opis planowanej realizacji zadania publicznego, obejmujqcy zakres i spos6b

realizacji poszczeg6lnych dziala6, harmonogram realizacji, spos6b organizacji uslug oraz zasady

rekrutacji i kwalifikacji uczestnik6w;

4. opis grupy docelowej, w tym liczbq i godzin objqtych wsparciem oraz kryteria objqcia pomocE;

5. opis zakladanych rezultat6w realizacji zadania, w tym rezultaty iloSciowe i jakoSciowe oraz

spos6b monitorowania ich osiqgniqcia;
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6. kalkulacjq przewidywanych koszt6w realizacji zadania, sporzqdzonq w spos6b rzetelny,

przejrzysty i sp6jny z opisem dzialaf oraz zestawieniem cen jednostkowych, wtazz informacjq

o 2r6dlach finansowania zadania;

7. informacje o posiadanych zasobach kadrowych i rzeczowych niezbqdnych do realizacjizadania,

w tym o kwalifikacjach i do6wiadczeniu os6b realizujqcych zadanie;

8. informacje o dotychczasowej dzialalno6ci oferenta w zakresie zbli2onym do przedmiotu

konkursu.

Do oferty naleiy dolqczy6 wymagane zalqczniki, w szczeg6lno6ci:

a) aktualny odpis z wla6ciwego rejestru lub ewidencji potwierdzajqcy status prawny oferenta

i spos6b jego reprezentacji;
b) statut lub inny dokument regulujqcy dzialalno6i oferenta;
c) dokument potwierdzajqcy status podmiotu ekonomii spolecznej, a w przypadku

przedsiqbiorstwa spolecznego - dokument potwierdzajqcy posiadanie tego statusu;

d) pelnomocnictwa - w przypadku gdy oferta podpisywana jest przez osoby inne ni2 wskazane

w dokumentach rejestrowych.
Oferta powinna byi podpisana przez osoby uprawnione do sktadania oSwiadczed woli w imieniu

oferenta. W przypadku skladania kopii dokument6w, ka2da strona powinna zostai potwierdzona za

zgodno66 z oryginalem przez osoby uprawnione do reprezentacji podmiotu.

Oferty niekompletne, sporzqdzone niezgodnie z obowiqzujqcym formularzem , zlo2one po terminie

lub niespetniajqce wymog6w formalnych okreSlonych w niniejszym ogtoszeniu, nie bqdq podlegaty

ocenie merytorycznej.

Vlt. Tryb i kryteria oceny ofert

Ocena ofert zlo2onych w ramach niniejszego otwartego konkursu ofert prowadzona bqdzie zgodnie

z przepisami ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dzialalnoici po2ytku publicznego i o wolontariacie

oraz zasadami okre6lonymi w niniejszym ogloszeniu.

t. Etapy postqpowania konkursowego

Postqpowanie konkursowe obejmuje dwa etapy:

1) Etap I - ocena formalna ofert
Oceny formalnej dokonuje komisja konkursowa powolana przez Burmistrza Gminy

Kolbuszowa. Na etapie oceny formalnej sprawdzeniu podlega w szczeg6lno6ci:
. terminowoSi zlo2enia oferty,
. kompletno5i oferty oraz wymaganych zalqcznik6w,
. sporzEdzenie oferty na obowiqzuiEcym formularzu,
o podpisanie oferty przez osoby uprawnione do reprezentowania oferenta,
. zgodnoSi dzialalno6ci statutowej oferenta z przedmiotem zadania publicznego,
. zgodno6i okresu realizacji zadania z terminami okre6lonymi w ogloszeniu,
o poprawno6iformalno-rachunkowa kalkulacji koszt6w,
. spelnienie wymog6w podmiotowych okrejlonych w ogloszeniu.

Oferty niespelniajqce kt6regokolwiek z wymog6w formalnych nie podlegajq ocenie merytorycznej.

2) Etap ll - ocena merytoryczna ofert
Or:eny merytorycznej dol<onuje komisja konl<ursowa na podstawie kryteri6w
ol<re6lonycl'r w niniejszym ogtoszeniu. C)cena obejmuje w szczeg6lno:ici:
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o jakoSi merytorycznq oferty - ocl 0 do 20 punkt6w, ocenianq wedlug

nastqpuj;1cych elernent6w: sp6jno(i i konrpletno(c opisu sposobu realizacji

zaclania (0-5 pkt), acJel<watno:ii cjziatari c1o potrzeb grup docelowych (0-5 pkt),

organizacja iharmonograrrn realizacji uslug (0-5 pkl), spos6b rel<rutar;ji,

rnonitorowania i osiqgania rerzull.atdw (0-5 pkt);

o rzetelnoSi i realno(i bucl2etu zadania - od 0 clo 20 punkt6w, ocenianq wedlug

nastqpujqcych element6w: zgoclnoSi koszt6w z zal<resem rzeczowym (0-5 pkt),

realno6i cen jednostkowych (0*5 pkt), przejrzysto6i i poprawno6i kalkulacji (0-

5 pkt), efektywno$i i racjonalno(i plarrowanych wydatl<6w (0-5 pkth

o rodzaj podmiotu el<onorrrii spolecznej - 0 albo 20 purrkt6w: podmiot el<onornii

spotecznej nieposiac{ajqcy stzrtusu przeclsiqbiorstwa spolecznego .- 0 pkt;

przedsiqbiorstwo spoleczne posiadajqce al<tu;rlny sl.ertus zgodnie z us[awa]

o el<onomii sPoiecznej - 20 Pkt;
o zasoby l<adrowe oraz kwalifil<acje osrib przewiclzianych do realizacji zadania - od

0 clo 20 punl<t6w, oceniane wedtr,rg nastqpr-rjqcych elementdw: kwalifikacje

formalne kadry aclel<watne do poszczeg6lnycl'r ustug (0-5 pkt), do6wiadczenie

zawodowe l<adry w pracy odpowiadajqcej zal<resowi uslug (0-5 pkt),

do(wiadczenie w prarcy z gruparni ciocelowyrni objqtyrni konl<ursern (0-5 pkt),

l<onrpletnoSc i realno(i zabezpieczenia l<adrowego c;riego zadania (0-5 pkt);

o doSwiadczenie oferenta w realizacji zaclari o podobnynr charal<terze - od 0 do

20 punl<t6w: bral< wyl<azanego do6wiadczenia - 0 1:kt; 1 podobne zacjanie - 5

pkt; 2 podobne zaclania - 10 pkt;3-4 podobne zadatlia - 15 pkt; co najmniej 5

poclobnych zadari - 20 pkt. Za podobne uznaie siq zadanie obejmujqce

(wiadczenie uslug spolecznych odpowiaclajqcych co najmniej jednernu

z rodzaj6w ustug objqtych niniejszym konl<ursern. Przy ocenie uwzglqdnia siq

w szczegdlnoici zadania finilnsowane ze (rodk6w publicznych'

Mal<synralna liczba punkt6w mozliwyclt clo uzyska nia ysrzez ofertq wynosi 100 punkt6w'

l(azdy cztonek komisji l<onl<ursowej dokonuje inclywiclualnej oceny oferty w kryteriach punktowanych

w skali 0-20. Wynik oferty w danym kryterium stanowi Sredniq arytmetycznq punkt6w przyznanych przez

cztonk6w komisji uczestniczqcych w ocenie, z dokladnoSciq do dw6ch miejsc po przecinku. W kryterium

dotyczqcym rodzaju pES przyznaje siq 0 albo 20 punkt6w zgodnie ze statusem oferenta; wartoSi ta nie

podlega u6rednianiu w spos6b prowadzqcy do przyznania punktacji poSredniej'

l-qczny wynik oferty stanowi sumq wynik6w uzyskanych w piqciu kryteriach' W przypadku r6wnej lqcznej

liczby punkt6w wy2ej klasyfikowana jest oferta, kt6ra uzyskala kolejno: wy2szy wynik za jakoSi

merytorycznE, nastQp;ie za zasoby kadrowe i kwalifikacje, nastqpnie za rzetelno6i i realnoSi bud2etu,

a nastqpnie za do6wiadczenie oferenta. Je2eli po zastosowaniu tych zasad nadal wystqpuje remis, komisja

przedstawia Burm istrzowi obie oferty w raz z uzasad nieniem'

2. Zasady wyboru ofertY

a) Warunkiem rekomendowania oferty do finansowania jest uzyskanie co najmniej 60

punkt6w lqcznie oraz co najmniej 40 punkt6w lqcznie w czterech kryteriach

merytorycznych innych ni2 kryterium preferencyjne dotyczqce statusu przedsiqbiorstwa

spolecznego. Niespelnienie kt6regokolwiek z tych prog6w powoduje brak rekomendacji

oferty do wyboru.
b) Komisja konkursowa proponuje wyb6r oferty, kt6ra uzyskala najwy2szq liczbq punkt6w'

z zastrzeilenie m dostq pno3ci 5 rod k6w f i na nsowych'

c) Kryterium preferencyjne dotyczEce przedsiebiorstwa spolecznego nie stanowiwarunku
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formalnego udziatu w konkursie i ma charakter wylqcznie punktowy

3. Pozostale zasady

a) Po uplywie terminu skladania ofert nie przewiduje siq moiliwo6ci uzupelniania ani

korygowania ofert.
Tryb oceny ofert ma zastosowanie r6wnie2 w przypadku, gdy w konkursie zostanie zlo2ona

tylko jedna oferta.
Ostatecznq decyzjq o wyborze oferty podejmuje Burmistrz Kolbuszowej, po zapoznaniu siq

z opiniq komisji konkursowej.
Calo5i ustug objqtych niniejszym konkursem bqdzie realizowana przez wybrany podmiot

ekonomii spolecznej.
Merytoryczna oraz formalno - rachunkowa kontrola i realizacja zadania prowadzona

bqdzie przez jednostkq organizacyjnq Gminy na podstawie udzielonego przez Burmistrza

Ko lbuszowej pelnomocn ictwa d la Kierownika/ Dyrektora tej jed nostki.

Rozstrzygniqcie konkursu

Rozstrzygniqcie konkursu nastqpi w terminie do 3 dni roboczych od uplywu terminu skladania ofert.

!x. lnformacje dodatkowe

Burmistrz Kolbuszowej zastrzega sobie prawo do:
L, Uniewa2nienia otwartego konkursu ofert w przypadkach okreSlonych w art. 18a ustawy

o dzialalno6ci po2ytku publicznego io wolontariacie, tj. je2elinie zostanie zloiona 2adna oferta
albo 2adna ze zlo2onych ofert nie bqdzie spelniala wymog6w zawartych w niniejszym

ogloszeniu;
Nieprzyznania finansowania lub odstqpienia od zawarcia umowy w ramach programu ,,Premia
Spoleczna" albo zmniejszenia jego wysokodci w spos6b uniemo2liwiajqcy realizacjq zadania na

warunkach wynikajqcych z rozstrzygniqcia konkursu, z zastrze2eniem obowiqzujqcych
przepis6w prawa.

Po rozstrzygniqciu konkursu, a przed zawarciem umowy, dopuszcza siq - za zgodq wybranego

oferenta - zmianq liczby Swiadczeh w ramach poszczeg6lnych uslug wylqcznie w granicach

rodzaju uslug i warunk6w realizacji okreSlonych w ogloszeniu. Warto6i zmienionego zakresu

ustala siq na podstawie cen jednostkowych wskazanych w wybranej ofercie. Zmiana nie mo2e

prowadzid do zwiqkszenia lqcznej warto6ci finansowania ustalonej w wyniku rozstrzygniqcia

konkursu ani do zmiany element6w, kt6re stanowity podstawq oceny ofert.

Uniewaznienie konkursu albo nieprzyznanie finansowania wywoluje skutki okreSlone w obowiqzujqcych
przepisach prawa inie rodzi po stronie oferent6w roszczenia o zawarcie umowy lub przyznanie Srodk6w
pu blicznych.

1;itl.;lir-zir,:: tego sarlr(,jl:lri ir.r<lzajrr nitr byio rcalizor,vlrtr..l. Umowa z wybranym oferentem zostanie zawarta
pod warunkiem uzyskania dofinansowania w ramach programu,,Premia Spoleczna".

b)

c)

d)

e)

vlil.

2.

3.
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